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EL GREMI DE FLEQUERS DE BARCELONA ESTA
AMB VOSALTRES TOT L'ANY.

SOM LA MILLOR ASSESSORIA DEL MON DEL PA

FORNER/A, TREBALLEM PER

TU | PEL TEU NEGOCI

EL MILLOR EQUIP DE PROFESSIONALS
ADVOCATS, ECONOMISTES,
GRADUATS SOCIALS | GESTORS
DEDICATS A L'ASSESSORAMENT
JURIDIC, FISCAL, COMPTABLE |
ADMINISTRATIU D’EMPRESES

| PARTICULARS ESPECIALITZATS EN
EL SECTOR DE LA FLECA.

Entra a la nostra web

www.gremipabcn.com

Eriind

- Ajuntament de
@ EETLCIGLE Amb el suport de I'Ajuntament de Barcelona




editorial

“Des del Gremi sovint tenim la
sensacio que els partits politics
enfoquen les seves campanyes
pensant més en les qualitats dels
seus liders —o els defectes dels
contraris- i en grans proclames

0 eslogans, que no pas en
programes seriosos, consistents |

realitzables.”

Hem comencat un cicle electoral que ens portara a votar aquest mes de maig els
diputats del Parlament de Catalunya i el mes de juny al Parlament europeu, és a dir,
els Parlaments que trien dos dels nostres governs.

Pel que fa al Parlament Europeu, que cada vegada té més competéncies i sén més
importants, la nostra sensacié és que en general es coneix poc. Es una mica com si
fos al nGvol i, per aixo, quan el triem ho fem més amb criteris nacionals que no pas
europeus, cosa que s'hauria de mirar de corregir.

Pel que fa al Parlament Catala, si que ens és proper. Cada dia els mitjans de
comunicacié ens informen del que fa o del que deixa de fer i aixo ens permet tenir un
criteri i una opini6 sobre qué votar.

Com ja hem dit i repetit moltes vegades en aquestes editorials el Gremi no pot
decantar-se per cap partit politics perqué els nostres agremiats son transversals i la
nostra tasca consisteix justament en defensar els seus interessos davant de totes les
administracions, amb independéncia del partit que les governi.

Des del Gremi sovint tenim la sensacio que els partits politics enfoquen les seves
campanyes pensant més en les qualitats dels seus liders —o els defectes dels
contraris- i en grans proclames o eslogans, que no pas en programes seriosos,
consistents i realitzables.

Sovint sembla que en comptes de parlar de politica, de pressupostos, de lleis, de
les actuacions del govern en cada sector etc...el que es fa és potenciar al maxim la
imatge del lider, vilipendiar la dels altres i deixar anar quatre proclames que, molt
sovint, tenen, com a minim, un punt de demagogia.

En aquest sentit pensem que el plantejament dels partits politics s'hauria de
reconduir i haurien de presentar propostes clares, concretes i realistes.

Haurien de concentrar les seves energies en mostrar la solvéncia dels seus candidats
i no la inconsisténcia dels seus adversaris, a qui tampoc no haurien de considerar
com a tals, ja que se suposa que tots volen el bé dels ciutadans.

Malgrat que és dificil que canvii la manera de fer dels partits politics, si més no a curt
termini, creiem que és important que aneu a votar. Com deia el gran Joan Fuster, tota
la politica que no fem, ens la fan. | és cert que la ciutadania té poques oportunitats
de participar-hi, pero les que té, les ha d'aprofitar.



editorial

“Desde el Gremio a menudo
tenemos la sensacion que los
partidos politicos enfocan sus
campafias pensando mas en las
cualidades de sus lideres —o los
defectos de los contrarios- y en
grandes proclamas o esléganes, que
No en programas serios, consistentes
y realizables.”
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Hemos empezado un.ciclo.electoral que nos llevara a.votar.este mes de mayo los
diputados del Parlamento de Catalufia y el mes de junio en el Parlamento europeo, es
decir, los Parlamentos que eligen dos de nuestros gobiernos.

En cuanto al Parlamento Europeo, que cada vez tiene mas competencias y son mas
importantes, nuestra sensacion es que en general se conoce poco. Es un poco como
estuviera en la nube y, por eso, cuando lo elegimos lo hacemos mas con criterios
nacionales que no europeos, cosa que se tendria que mirar de corregir.

En cuanto al Parlamento Catalan, si que nos es préximo. Cada dia los medios de
comunicacion nos informan de lo que se hace o de lo que se deja de hacer y esto nos
permite tener un criterio y una opinién sobre que votar.

Como ya hemos dicho y repetido muchas veces en estas editoriales el Gremio no
puede decantarse por ningln partido politicos porque nuestros agremiados son
transversales y nuestra tarea consiste justamente al defender sus intereses ante todas
las administraciones, con independencia del partido que las gobierne.

Desde el Gremio a menudo tenemos la sensacion que los partidos politicos enfocan
sus campafias pensando mas en las cualidades de sus lideres —o los defectos de
los contrarios- y en grandes proclamas o esléganes, que no en programas serios,
consistentes y realizables.

A menudo parece que en vez de hablar de politica, de presupuestos, de leyes, de las
actuaciones del gobierno en cada sector etc...lo que se hace es potenciar al maximo
la imagen del lider, vilipendiar la de los otros y soltar cuatro proclamas que, muy a
menudo, tienen, como minimo, un punto de demagogia.

En este sentido pensamos que el planteamiento de los partidos politicos se tendria
que reconducir y tendrian que presentar propuestas claras, concretas y realistas.
Tendrian que concentrar sus energias en mostrar la solvencia de sus candidatos

y no la inconsistencia de sus adversarios, a quienes tampoco tendrian que considerar
como tales, puesto que se supone que todos velfian por el bien de los ciudadanos.

A pesar de que es dificil que cambie la manera de hacer de los partidos politicos,
cuanto menos a corto plazo, creemos que es importante que vayais a votar. Como
decia el gran Joan Fuster, toda la politica que no hacemos, nos la hacen. Y es cierto
que la ciudadania tiene pocas oportunidades de participar, pero las que tiene, las
tiene que aprovechar.



Jaume Bertran Garriga
President del Gremi de Flequers de Barcelona

“E| meu desig i missatge pels partits
politics és que els guanyadors
escoltin la problematica del

comerc al detall i crein i apliquin
politiques de suport per la seva
subsisténcia, fent atractiu el relleu
generacional amb motivacio als joves
emprenedors. *

Panorama

Quan escric aquestes linies falten dies per les eleccions al
Parlament de Catalunya, i unes setmanes després, al Parlament
Europeu.

Es qUestiona si el sistema de propaganda electoral, quan als
comercos ens imposen mesures per la reduccié del consum
d'envasos com a mesura d'estalvi i sostenibilitat, és compatible
amb els missatges que els partits politics emeten en tractar
aquests temes en els seus programes.

Les busties s'omplen de paperassa, tanta com persones estiguin
empadronades en aquella adrega. Multiplicat pels pisos de
"edifici.

La incoheréncia de les actuacions dels nostres representants
comenca ja quan ens demanen el vot.

Els partits politics, formats per persones que lluiten per la
defensa i millores dels drets dels ciutadans haurien de ser,
almenys, coherents i honestos amb els missatges dels seus
programes i exigir-se per ells el que després exigeixen als
ciutadans.

Aquest és tan sols un exemple del que ens diuen que hem de
fer i que ells no fan. Poder es aquest un factor que influeix en la
manca de participacio en les eleccions.

El meu desig i missatge pels partits politics és que els
guanyadors escoltin la problematica del comerg al detall i
crein i apliquin politiques de suport per la seva subsisténcia,
fent atractiu el relleu generacional amb motivacio als joves
emprenedors.
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VIl EDICIO

Els millors pans de
Sant Jordi del 2024

Aquesta setena edicid del concurs,
liderada per fornres i pastissers de tot
Catalunya, ha destacat pel seu alt nivell
de qualitat i artesania.

n t 42 forners i pastissers professionals
i 23 alumnes d'escoles de forners

de Catalunya s'han presentat al VI
concurs del millor Pa de Sant Jordi 2024
organitzat per I'Obra Social Ernest
Verdaguer de la plataforma Panatics
amb el suport del Gremi de Flequers de

MEMORIAL Barcelona.

El concurs ha tingut lloc el passat
dimecres 17 d'abril, al I'hall de I'antiga
estacio del Nord de Barcelona, un espai
que ja ha albergat diversos concursos

sum‘enﬂ ] OSE L LO PA RT organitzats per Panatics.
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VIl CONCURS MILLOR PA DE SANT JORDI

EL PRIMER PREMI DE LA CATEGORIA PROFESSIONAL | GUANYADOR DEL
TROFEU JOSE LLOPART, MEMORIAL EDUARD CRESPO, S’'HA ATORGAT
A MONICA GREGORI DE 'OBRADOR DELS 15 DE BARCELONA
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ELS ALTRES DOS FINALISTES

HAN ESTAT, PAU CARRANZA DE
PASTELERIA LARROSA DE FLIX
(JA VA SER FINALISTA EN L'EDICIO
DE 2023) | JULI ALVAREZ DE LA
LLIBRERIA DE BARCELONA.

ARINERA

ORGMINA

Bon
Pleval
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JOSE LLIOPART
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www.josellopart.com
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Dos jurats, un per a professionals i I'altre per a escoles, han valorat els pans presentats, tenint en compte |'aspecte exterior, la forma, el dibuix de les barres que
representen la senyera, el sabor, la qualitat dels ingredients i la textura (pel tipus de pastat i el tracte de la fermentacio).

El jurat professional ha estat integrat per forners i pastissers com Arturo Blanco, Toni Vera de la pastisseria Canal (Barcelona), Josep Maria
Rodriguez de La Pastisseria (barcelona), Emili Feliu del Forn Sant Josep (Barcelona), que va ser guanyador d'aquest certamen en 2023,
Mercé Sampietro de Galette & Pastim, Pere Fabrega, actuant com a presidenta del jurat Georgina Crespo (fleca Balmes)

El pa guanyador, tal com determinaven les bases del certamen, havia d'elaborar-se segons la recepta original d'Eduard Crespo, creada en 1989 per al Gremi de
Forners de Barcelona, amb tres masses: de formatge, sobrassada i nous.
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Els concursants vinguts de tota Catalunya, representants
de les diferents empreses patrocinadores i entitats

que han donat suport a aquest esdeveniment, han
acompanyat als forners/res i pastissers/res.

Els participants han estat obsequiats amb la tradicional
rosa vermella i una degustacié de pa de Sant Jordi,
aixi mateix també agraim la col-laboracié del Gremi de
Floristes de Catalunya i el suport de I'Ajuntament de
Barcelona.

L'acte ha transcorregut en un ambient d'amistat entre
companys de professio, que comparteixen experiéncies..

| com en tots els concursos organitzats

per I'obra social Ernest Vedaguer i segona
finalitat d'aquest concurs, la part solidaria,
més de 200 pans de Sant Jordi s’han lliurat
a I'Hospital de campanya de I'Església de
Santa Anna de Barcelona.

“Enhorabona a tots els participants. Es molt gratificant
estar envoltat de bons professionals que amb el seu
esforg treuen diariament un producte de qualitat.

Ens adaptem!

Les cambres de fermentacié controlada:
Milloren el sabor i la textura del pa.
Permeten organitzar la feina i gaudir de més temps.

Duero, 62 - 08223 TERRASSA
+34 9373108 04

www.frigual. com

frigual
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Unitat de Recerca en Cancerinfantil
MWnidad de Investigacion en Cancer Infantil
ediatric Cancer Research Unit
E

Un llonguet molt solitari

El passat mes de febrer, amb motiu del Dia Internacional del Cancer Infantil,
les fleques catalanes van celebrar la quarta edici6 de la campanya Llonguet
Solidari, impulsada per I'associacio Polseres Candela amb el suport del
Gremi de Flequers de la Provincia de Barcelona i la Federaci¢ Catalana
d'Associacions de Gremis de Flequers.

Aquest any, han participat en aquesta campanya solidaria 31 fleques
artesanes de tot Catalunya, que han recaptat un total de 10.307 euros,
que aniran destinats a la lluita contra el cancer infantil.

Ell passat dilluns 29 d'abril és va fer entrega a I'hospital Sant joan de Déu, el
xec dels diners recaptats en aquestra campanya.

Anna elias, secretaria de la junta del Gremi de Flequers de Barcelona
presentant la donacié a la asociacio pulseres candela.

El Gremi i Polseres Candela agraixen a tots els participants la seva valuosa
col-laboracié.
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Presentacio i oferiment del Pa de Sant Jordi al
President de la Generalitat de Catalunya
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Com ja es tradicid, un any més, el passat 23 abril el
Gremi de Flequers de Barcelona representat pel

seu President el Sr. jaume Bertran, va presentar el

Pa de Sant Jordi al President de la Generalitat de
Catalunya el Sr. Pere Aragonés a la sala dels Diputats
del Palau de la Generalitat.

També els va acompanyar en aquest acte la Sra.
Angels Bosque, vidua del creador del Pa de Sant
Jordi I'any 1989, el Sr. Eduard Crespo, la Presidenta
del de la Federaci6 Catalana d'Associacions de
Gremis de Flequers, la sra. Mdnica Gregori aixi
com varis membres de les juntes directives dels dos
gremis.




Important reunié amb la Regidora Sra. Joana Ortega

La Federacié Catalana d'Associacions de Gremis de Flequers i el Gremi de Flequers de Barcelona es van reunir amb la Regidora de Junts
per Trias a I’Ajuntament de Barcelona, Il-Ima. Sra. Joana Ortega , i membres del seu equip, per tractar temes del sector.

En la reunié, que va ser molt cordial, el Gremi de Flequers de Barcelona va exposar a la Regidora les preocupacions dels flequers de
Barcelona i va proposar a la Regidora Ortega I'estudi per implantar, al comer¢ de Barcelona, identificatius sobre el tipus de llicéncia
del que disposa I'establiment i I'activitat que desenvolupa, una proposta que va ser ben rebuda per la Regidora i el seu equip, per la
transparéncia en la informacié que proporciona




El Consell de Gremis fa costat als
Gremis de llibreters, floristes i forners
en la Diada de Sant Jordi 2024

El Consell de Gremis de Comerg, Serveis i Turisme és una entitat
empresarial i sectorial creada I'any 1980 per a la defensa, representacid i
foment dels interessos generals dels sectors del

comercg, els serveis i el turisme.

Per la diada de Sant Jordi el Consell de Gremis recolza els actors
protagonistes de la jornada com sén els 3 gremis que han presentat les
activitats previstes per aquest any

o Gremi de Floristes de Catalunya

e Gremi de Llibreters de Catalunya

o Gremi de Flequers de Barcelona

En una roda de premsa organitzada pel Consell de Gremis de Comere,
Serveis i Turisme en el marc incomparable de La Pedrera, tots els actors
implicats han volgut destacar la importancia d'aquesta festivitat pel que fa
a la repercussio cultural perd també I'economica i estratégica.

Han participat a I'acte el Director General de Comerc de la Generalitat
de Catalunya, Jordi Torrades, la regidora de Comerg de I'Ajuntament de
Barcelona, Raquel Gil i I'intendent de la Guardia Urbana, Diego Calero
i ha comptat amb la preséncia de Joan Guillén, president del Consell de
Gremis i del Gremi de Floristes i dels presidents del Gremi de Llibreters i
del Gremi de Flequers, Eric del Arco i Jaume Bertran respectivament.

El Gremi de Floristes espera per primera vegada superar els 7 milions de
roses i demanem una regularitzacié de les parades de roses reivindicant
la rosa d'autor. Aquest récord en la previsié de vendes comporta pero
una forta decepci6 entre els floristes, doncs sols un 25% d'aquesta venda
correspon als professionals floristes, la resta s'estén per les nombroses
parades de venda de roses que cada any saturen els carrers de la ciutat
de Barcelona i la resta de poblacions grans de Catalunya. La imatge

és d'un gran éxit, pero amb conseqtiéncies frustrants i d'indefensio

pels professionals floristes. Aquest any s'ha presentat una rosa d'autor
homenatge a la Copa América, una picada d'ull a aquest esdeveniment
amb la rosa protagonista.

El Gremi de Llibreters ha refermat la seva aposta per la proximitat i la
descentralitzacié que es traduira en la preséncia de parades de llibres

i roses en més espais, repartits en set districtes de la ciutat, que es
reforcaran amb un centenar de parades davant de les llibreries i d'altres
zones tradicionals. No hi haura ciutat o poble sense llibres. A Barcelona
pero, s’han tornat a batre tots els récords: hi haura 336 parades en
espais destinats al llibre i la rosa, i gairebé un centenar més davant de
les llibreries. Pel que fa a la signatura d'autors, n'hi haura 214 punts.




GREMIS

de Catalunya
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La recuperacio de la totalitat de les Rambles per als Ilibres i les roses és de gran valor simbolic, en ser bressol de la festa: una aposta compartida per a retornar-les a la
ciutadania i a la cultura. A més, fent de nodul amb el Passeig de Gracia i Gran de Gracia, els llibres i les roses creuaran la ciutat de mar a muntanya. N'hi haura també
al Passeig de Lluis Companys, que fa de connexié amb I'espai de comic, literatura infantil i juvenil, i piblic familiar del Passeig de Sant Joan; i aixi mateix a les places
Universitat, Orfila i Sarria; a la Diagonal, en el barri de les Corts; a la Rambla del Poblenou i davant de la biblioteca Garcia Marquez.

Per la seva banda el Gremi de Flequers presenta com cada any el pa de Sant Jordi, un pa inspirat en els colors de la senyera que es ven als establiments agremiats i que
esta fet de forma artesanal amb una pasta de formatge emmental, sobrassada i nous. Aquesta especialitat que va néixer fa més de 30 anys s’ha consolidat com un element
imprescindible a consumir durant la diada.

Jordi Torrades, director general de Comerg de la Generalitat, ha volgut resaltar el paper dels gremis en aquesta diada i la importancia economica pel territori que mou 60
millons d'euros en vendes.

Per Raquel Gil, regidora de Comerg de I’Ajuntament de Barcelona “Sant Jordi és una festa que requereix una gran coordinacié a la ciutat entre els diferents agents implicats
i aguest any estan previstos 3.300 metres lineals de parades , 4.100 punts de vendes de flors 1.000 punts de venda de llibres, dels quals 336 punts estaran en el que es
coneix com la superilla literaria, amb |'afegit dels Jardinets i la Rambla. Altres 533 punts de venda de llibres estaran en espais gremials, davant de les llibreries que els
munten i la resta en altres zones de la ciutat.

L'intendent de la Guardia Urbana Diego José Calero ha explicat que el tall de transit en el centre de la ciutat sera similar al de I'any passat. No es podra circular ni en vehicles
de motor ni en bicis i patinets per I'espai de la Superilla literaria, entre Balmes, Pau Claris, Gran Via i Diagonal, amb I'excepcié dels carrers transversals que ho permetran en
sentit Besos: Gran Via, Aragé i Valéncia.
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Masses mare

Per a elaborar tota la gamma de pans rustic
Un pa més a menys hidratat en funcié del percentafg
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Tots els beneficis d'un producte amb etiqueta neta
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DES DEL GREMI DEMANEM A L'AJUNTAMENT DE
BARCELONA IMPLANTAR AL COMERC ETIQUETES QUE
IDENTIFIQUIN EL TIPUS DE COMERC

En els darrers mesos ha estat noticia la polémica oberta pel Gremi de Restauracié de Barcelona contra els forns de pa amb degustacié.

En les seves critiques, el Gremi de Restauracié no diferencia entre els forns de pa amb degustacio i les cadenes que, sota I'aparenca de forns de pa, son,
en realitat, restauracio. Tots van al sac de I'atac.

Aquesta aparenca es la que ha creat la confusid, i ha perjudicat als establiments que disposen
de llicencia de forn de pa amb degustacié, que conviuen amb operadors que provoquen
una competéncia deslleial.

En les reunions maptmgudes amb respon;ables del AJuntamen'F de Barcelqr)a - ""'\‘ s et Vet
hem proposat un sistema, creat pel propi Ajuntament, per aclarir la confusio. {
Va ser en el Districte de Ciutat Vella, amb el Regidor Rabassa, —_—
on es va endegar una prova pilot en la que es va fer arribar als _ : A
© Titslar Mlonmert  Swpertive o7

establiments de comer¢ alimentari una etiqueta que
havia d’estar adherida al vidre de I'aparador de I'establiment.

;
!
i

En aquesta etiqueta s'informava del tipus de llicencia del que disposava el seu titular.

Aquesta iniciativa municipal informativa, proposem es faci extensiva a tota la Ciutat 73+ | Barcelona m
i per tots els establiments.

Per aix0d seguirem treballant perqué |'Ajuntament de Barcelona la implanti.
La informaci, tant reivindicada com a dret del consumidor, es
signe de transparéncia.

Amb aquesta informaci¢ s'identificara I'activitat que s'ha de desenvolupar
a |'establiment.

Jaume Bertran
President del Gremi de Flequers de Barcelona
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PRESENTEM LA NOVA JUNTA Contiuem amb les
DIRECTIVA DEL GREMI DE reunions en linia de
FLEQUERS DE BARCELONA la junta directiva

Els informem que el passat dia 5 de marg¢ de 2024 es va reunir la comissié electoral
per, en acte public, procedir a la proclamacié de les candidatures presentades per
les eleccions al carrec de President i de Junta Directiva del Gremi de Flequers de

Barcelona. Afeixiu-vos a les nostres reunions !

En haver-se presentat tan sols una candidatura, donant compliment a |'article 11
del Reglament Electoral, es proclama aquesta com a guanyadora sense necessitat
de procedir a votacions, sent nomenat com a President del Gremi de Flequers de
Barcelona el candidat SR. JAUME BERTRAN GARRIGA.

Amb la modificacié dels Estatuts del Gremi de Flequers de Barcelona aprovada
per |'Assemblea General del Gremi celebrada en data 4 de juliol de 2023, la Junta
Directiva esta formada per 6 agremiats.

La nova Junta Directiva del Gremi de Flequers de Barcelona quedara formada pels
seglients membres, qui representen els tres grups que preveuen els Estatuts de
entitat:

4 EMPRESES GRANS: N

JAUME BERTRAN GARRIGA - PRESIDENT

TERADOMA, S.L.
representat per ADOLFO RUBIO CLAUDIO - VICEPRESIDENT SEGON

EMPRESES MITJANES

FORN ELIAS, S.L.
representat per ANA MARIA ELIAS CAMPOS - SECRETARIA

La nostra Junta directiva sequeix amb les seves reunions,
dues vegades (dimarts) al mes es realitza la junta amb

GEMMA FORTINO ORGA videoconferéncia, a les 18:00 h on hi esteu tots convidats,.
VOCAL

Els que vulgueu afegir-vos a la reuni6 demaneu
informacio a Vicky Arroyo del Gremi i us explicara com hi

MONTSERRAT FORNERS 1.894, S.L. podeu accedir.
representat per FRANCESC CASAMITJANA MONES - VICEPRESIDENT PRIMER

EMPRESES PETITES

Com sempre tractem dels temes més actuals que afecten

XAVIER CORCELLAS CARRAMINANA . L
directament al nostre ofici i al nostre sector.

VOCAL
\_ ) Poder unir-vos a les nostres reunions i participar activament.
Les reunions de la Junta Directiva estan obertes als agremiats. Poden demanar Ens agrada saber les inquietuds, els problemes dels nostres
informacié a Secretaria del Gremi per assistir-hi. agremiats i sobretot les seves expectatives.
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LA NOSTRA ESCOLA ES PIO

NERA EN FORMACIO

—
INSCRIPCIONS OBERTES

ELABORACIONS
BASIQUES DE FLECA -1
(SUBVENCIONAT 100%)

Tony Valis

m BI03/2024 of 20372024

[’
| - - .
= 60 horas distribaddes on & hares
E — b ‘1-- " coada sessid
M .
e - 1
— E CE:30h p 130k
Ir- =y CAT | ESP

INSCRIPCIONS GBERTES]

TALLER
ELABORACIO DE
BERLINES (DONUTS)

Rafa Batalla

g BloA/H03a
I Sessib de 4 hores

g DR o 13:00h

CAT | ESP

Totes les nostres formacions son bonificables
totalment o parcialment per les quotes de

la Seguretat Social, sempre que I'empresa
disposi de crédit suficient i estigui al corrent del
pagament de les quotes de la Seguretat Social.

Sol-liciteu més informacio:
www.gremipabcn.com
mminguell@gremipabcn.com

16M05/2024

ELAEORACIO DE
COOKIES

16000 a 19:00h CATESP

Rafa Batalla




CURSOS PROGRAMATS FINS JULIOL 2024

La nostra escola esta ben situada, al centre de Barcelona,
i molt ben comunicada amb enllagos de transport public

EL ABORACIONS d'autobusos, metro i tren de rodalies.

BASIQUES DE 60 e . )
BRIOIXERIA- 2 s s Carrer Pau Claris, 141 planta baixa

(SUBVENCIONAT L Dl "
100%) Barcelona
: - v
Ramaon Batalla BAD0H & @ EILLIM:I A, 3"4
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Q Eixample 1864
; Lk (107
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INSCRIPCIONE OBERTES Q g Jﬁ:} ' 134, DEODS Barcelona Q
(3 Muzes Egipcio
de Barcelona i
Museo Bedcado & 10 eEptoioga Hotel Renakssance
Barcelona
Casa del Libro 43 {150 d
Litweria Hobel g § vetreliag IE
9 9@
£l
no B
Q % ¢“¢E CLINICA ORTODONECIA
By (}5 INVISIBLE INVISALIGN MA,
T Dnindencisns
il - BP:] ssilg de Gricia .
iples a i e
ataldn = B Cockis

OPERACIONS BASIQUES
DE PASTISSERIA -1
(SUBVENCIONAT 100%)

Rafa Batafla

B3 1530H A 20:30H

W CATIESP i - MANIPULADOR
4 D'ALIMENTS

Jaume Benejam i Ramdn 1300




ELABORACIO DE
CROISSANTS

ELABORACIONS VEURE FORMACIO
BASIQUES DE
FLECA -2
(SUBVENCIONAT o OSEOAN a horss
IGG‘H}} 082024

[-:':-n-r' Valls By 02:30h s 14:20h o CAT|ESP

INSCRIPCIONS OBERTES

Rarmon Batalka

“;; ounE 0214

O 1 Sessih de d hore

@ 02:00h 8 13:00h

§ CAT|EEP

DEPENDENT/A DE ' S I CURS INTENSIU

FLECA | ACABAT DE FLECA

DE PRODUCTE EN Siosid ARTESANA
OBRADOR

sasaians de d

ml

A0N0ES24

horee)

g 12062024 al WIOTIZ024
& 182 hores 24 sessions

0 oroohaisook

CAT | ESF

26 PABCN



INSCRIPCIONS OBERTES

TALLER PA
ELABORAT A MA

Ramon Batalla

12 Horea - 3 dissabies .-
- P
02:00H & 13:00H -

PASTISSERIA
D'ESTIU

Rafa Batalla

AVIS IMPORTANT!

FORMACIO BONIFICADA

Tots els nostres cursos sén bonificables total o parcialment per
les quotes de la Seguretat Social, sempre que I'empresa disposi
de credit suficient i estigui al corrent del pagament de quotes
de la Seguretat Social.

Per poder tenir accés a una formacié bonificada s'ha d'estar
en actiu i donat d'alta al regim general de la Seguretat Social.
Per tant, les persones donades d'alta com a autonomes o en
atur, no poden bonificar.

La formacié bonificada només la pot demanar |'empresa que
vol que un o més dels seus treballadors facin una accié
formativa. L'empresa haura d'estar al corrent de pagament
de la Seguretat Social.

L'import a bonificar dependra del credit de qué disposi
I'empresa, de les hores del curs que vulgui fer i dels
treballadors que inscrigui. El maxim bonificable son 13 €/h per
alumne fins a arribar al total de I'esmentat credit. Aquest credit
ve donat pel

ntmero de treballadors i del % de les retencions sobre els sous
de I'any anterior.

Si necessita més informacio,
No dubti en contactar amb nosaltres, estarem
encantats d'atendre’l.

Sra. Maica Minguell
932155500
mminguell@gremipabcn.com
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Formacié bonificada 100%
informacié: mminguell@gremipabcn.com

| —

DESTINATARIS

S'apropa l'estiu i la pastisseria també ens ofereix les seves alternatives
per als dies de calor. Es en aquesta época quan ens venen de gust
especialment aliments lleugers i frescos, en els que les fruites guanyen
protagonisme.

El curs s'adreca a les persones interessades en conéixer receptes
senzilles i assequibles per a elaborar i gaudir-los a casa.

OBIJECTIUS

Elaborar i presentar productes apropiats per a |'estacié d'estiu que
ofereixen

sabors frescos i textures subtils.

METODOLOGIA

El curs es planteja totalment practic en el que cada participant elabora
al’obrador els seus productes amb el suport personalitzat del nostre
formador.

EL CURS INCLOU

Formaci6 presencial, teorica, practica i participativa.
Tots els ingredients necessaris per a I'elaboracio
individual dels productes (cada participant elabora els
seus propis productes).

Estris, maquines i equips professionals..

Roba de treball per a I'obrador

Els productes elaborats per a ser degustats.
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Atenci¢ personalitzada per part dels nostres experts.
Asseguranca d'accidents.

Dossier formatiu amb fitxes técniques d'elaboracio.
Atencid post-curs

Certificat d'assisténcia emeés per la Fundacié Privada del
Gremi de Flequers de Barcelona.

Caracteristiques de la pastisseria d'estiu.

Sessio 1

Coneixement de les receptes: passes a sequir, us d'estris habituals.
Elaboracions:

Pastis de pastanaga.Brownie.Trufes gelades.

Sessio 2

El mousse i les seves caracteristiques.

Coneixement de les receptes: passes a sequir.

Elaboracions.

Mousse de xocolata amb cor de gerd, Mousse de pinya colada, Mousse de mojito

Sessio 3

El full i les seves caracteristiques.

Coneixement de les receptes: passes a sequir.

Elaboracions.

Bandes de fruites, Mil fulles de crema xantilli, Tarta Tatin, Tortell de nata



Formacio bonificada 100%
informacié: mminguell@gremipabcn.com

P, (I .
ELABORACIONS BASIQUES DE FLECA -1

TONY VALLS

CONTINGUT

CF1 Comprendre els procediments d'elaboracié de masses

CF2 realitzar operacions de condicionament del llevat i massa mare

CF3 Formulacié i dosificacio dels ingredients

CF2 Aplicar mesures de higiene personal i habits higienics necessaris per
elaborar amb seguretat i qualitat higienicosanitaria els productes

CF3 Aplicar mesures de higiene necessaries la qualitat higienicosanitaria
de les instal-lacions

CF4 Aplicar mesures de higiene personal i habits higiénics necessaris

per elaborar amb seguretat i qualitat higienicosanitaria dels equips i
maquinaria.

CONTINGUTS SOSTENIBILITAT O ECONOMIA VERDA

CF1 Identificar els riscos i conseqiiéncies per el medi ambient

CF2 Aplicar les operacions basiques de control ambiental i de recuperacid,
depuracid i eliminacié de residus

CF3 Aplicar les mesures de seguretat i controlar el seu compliment en
totes les situacions de treball en un obrador de fleca

EL CURS INCLOU

Formacid presencial, teorica, practica i participativa

Tots els ingredients necessaris per les elaboracions individuals dels productes
Utillatge, maquines i equips professionals

Uniforme de treball per I'obrador ( jaqueta, pantald i gorra)

Asseguranca d'accidents

Dossier formatiu

Certificat d'assistencia emes per el Consorci per a la Formacié Continua de
Catalunya

FORMADORS
Tony Valls Grau — Mestre Flequers

DATES D'INICI
14 de maig 2024

DESTINATARIS

Treballadors en Regim General de la Seguretat Social. Treballadors autonoms
i persones desocupades, interessades en adquirir i millorar les tecniques per
elaborar els diferents productes propis de la fleca.

OBJECTIUS

Elaborar productes basics de fleca, aconseguint els objectius de produccio,
qualitat i respectant la normativa vigent técnico-sanitaria, ambiental i de
seguretat e higiene. Obtenir massa de pa amb llevat i/o massa mare, conéixer
les tecniques: divisio, amassat, repos, formats, tall, fermentacié, cocci6 i
refrigeracio.

DATES | HORARIS
10 sessions del 14/05 al 28/05 de dilluns a divendres de 08:30h a 14:30h

DURADA
60 hores distribuides en 6 hores cada sessid

METODOLOGIA

Es combina la practica y la teorica realitzant les elaboracions tant
individualment com en grup, s'establira una dinamica participativa per poder
avaluar la comprensié, I'interés y la participacié dels/les alumnes.

Prevencid de perills ens els aliments, sequretat i proteccié en el medi ambient
En les dos tipologies, les classes teoriques es basen en exposicions amb
ordinador, projector i pantalla, amb el suport d'una pissarra de paper,
s'establira una dinamica participativa per poder avaluar la comprensio,
I'interes i la participacio dels/les alumnes.

29



NOVA FARINA DE"YLLA" FARINA LA 28

Farina panificable totalment natural, pensada per processos
de fermentacid llargs de 2 o 3 dies i hidratacions altes.
Perfecte per treballar amb massa mare o preferents naturals.

¢ MASA DELICADA?

Si trabajas con masas delicadas, esta maquina esta hecha para ti. Daub combina
la experiencia desde 1902 con las exigencias del mercado internacional actual.

Ingredients:
Farina de blat i farina de malta d'ordi.

Productes finals que es poden elaborar:
Pans - Rodons de pageés - Pans de sabors - Baguettes
Barres ristiques - Pans de campanya...

¥

NUEVA HARINA DE"YLLA" FARINA LA 28

Harina panificable totalmente natural, pensada para
procesos de fermentacion largos de 2 o 3 dias e altas
hidrataciones. Perfecta para trabajar con masa madre o
preferentes naturales.

Ingredients:
Harina de trigo y harina de malta de cebada.

Productos finales que se pueden elaborar:
Panes - Redondos de payés - Panes de sabores
Baguettes - Barras rusticas - Panes de campana...

Al'igual que un buen panadero artesanal, Daub integra todos los procesos de
produccién y cuida meticulosamente tanto la calidad cémo la estética.

El modelo Slim de Daub es la mejor méaquina volumétrica del mercado, ya que
combina precision y delicadeza mediante un pistdn volumétrico que trabaja al
vacio. La divisién se realiza sin presionar la masa, dejando intacta la estructura.
Durante este proceso, Daub nos garantiza una estricta reqularidad de peso y
constancia en la textura.

Globe es una extension del modelo Slim de Daub que necesitas si buscas
bolear las piezas. Globe es una hefiidora integrada a la Slim con diferentes
combinaciones de sinfin y tambor que garantizan la posibilidad de trabajar
con una infinidad de volimenes y pesos. El tambor transparente no solo es
impactante visualmente, sino que también nos garantiza no dejar trazas entre
variedades.

Daub Slim Globe, con sus combinaciones de medidas de tolva, pistén, sinfin
y tambor, nos asegura que, con el menor tamafio de la industria, tengamos la
mejor divisora del mercado ajustada a nuestras necesidad para trabajar con
masas de pan, tortitas, galletas, masas con tropezones, himedas, delicadas...

Esta maquina esta disponible en exclusiva en Sermont S.A.

)

BIHERE] i onsccion

No te las pierdas.

f @sermontsa
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iShhhh!

El toc secret de les teves receptes

La Vainilla Minerva aporta un agradable aroma i gust que els teus
clients gaudiran en les teves receptes.

Oferta professionals
Gremi de Flequers de Barcelona
>250 ml. 48,00 eur. x caixa

»>1.000 ml. 132,00 eur. x caixa
Caixa 12 uts. IVA inclos. :

Enviament gratis

Barcelona * quenecesitas@minerva-abundis.es * T. 93 303 0634 M. 616 940 4431



Les nostres xarxes socials

El nostre web, al dia!

Us animem a entrar en el Facebook del web del Gremi per tal d'estar en contacte
amb altres forners, congixer novetats del Gremi, articles d'interés del nostre
sector, donar les vostres opinions... Tot un mén de possibilitats. Aqui us mostrem
alguns comentaris publicats darrerament.

o - 2’ - wmn;_hﬂm r Bag
Jjaatenim més de 5.000 seguidors | ® -
ia_barcasons Atir e va fer wlmﬂ::\u =
:::::w San Joan de Deu 58 “";‘:T::zﬁnﬂt‘
cammpanya del “Linnguel ssalar
iartd
Julia Pérez Lozano
@juliaplozano
& Por qué los restaurantes tratan tan mal el
pan? @JCCapel reflexiona sobre por qué la
hosteleria cuida, en general, tan poco este
alimento base de nuestra cultura
gastrondmica. Parece que con el #pan todo
vale, gastroactitud.com/pista/pan-rest... via s
BEEGASTROactitud {:}O
@GASTROactitud S S Gl

@ gramiflsquersharcalona
Falail OF I Gensraiim oe Catshe

ig gremiflequersbarcelona Of
Hble. President de la Generg
dels presioent | vicapresicen
Barcelona, de la Sra. Angals

da Sand Jocdi, 5, Edused Cro
Federacid Catalana d'Associ

_ﬁ fiastate

LalrelieL i

www.gremipabcn.com 5. €5 e

. M'I.E:- gusia a rafabatallapast
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PASSIO

PER LA FARINA

Coite generacions d’una familia que
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acumula passio | experiencia a parts igua|s
per oferir la millor gamma de farines per
cada producte.

Moreto és passio per la farina.

Caracter innovador combinat
amb amor per la tradicio.

DESCOBREIX
LES NOSTRES FARINES

@ 0000000000000 0 00O

Tel.: +34 93 570 56 08
moreto.cat - infoemoreto.cat
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Temperatura de la masa 26°

Elasticidad media.

Reposo en blogue 60 minutos a 30° con una humedad del 70%.

Piezas de 500 g

Reposo en piezas 10 minutos.

Formar una pieza con el rodillo 0 a mano con una longitud de 50 cmy 18 de ancho.
Los pifiones los pondremos en remojo unas 2 horas antes, para que en la coccién no se

guemen.

PROCES

Dejar fermentar en una cdmara a 30° y con una humedad del 70% y fermentar hasta casi
doblar su volumen. (tiempo aproximado 3 h a 4h)

Antes de hornear poner primero los pifiones y después el azdcar en grano bien repartido
por la coca.

Temperatura del horno 190°.

Tiempo de coccion aproximado de 16 minutos.

: INGREDIENTES GRAMOS %  formula final  :
 Harina de fuerza 400 w 1.000 100 :
: Huevos 30 3 % 0
: Mantequilla 200 20 % 0
: Leche 150 15 % 0
: Azicar 200 20 % 0
Chicharrones molidos muy finos. 500 50 % 0
Levadura para masas azlcaradas 30 3 % 0
Vainilla azucarada 20 2 % 0
Zumo de naranja 150 15 % 0
Anis en polvo 25 25 % 0
! Salfina 20 2 % 0
Licor de anis 100 10 % 0
Masa madre azlicarada 400 40 % 0

0 .

: Total peso 3.095




celebrem cinquanta anys
de servei, de creixement,
i de molts moments compartits
amb tots/es vosaltres
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UNMUNDODESENSACIONESTENDENCIAS
PARALARESTAURACION B3R sema Y pasreLenia

!
H

FRAM LOPEZ HEWVI RAMON EPHIC BADIA ELIAS mmEﬁ

El pasado 20 de marzo, en el nuevo espacio Cofee, Bakery & Pastry en
el marco de Hostelco - Alimentaria, tuvo lugar el taller de vanguardia
sobre la innovacion y las nuevas tendencias de la panaderia y de la
pasteleria para el sector de la Restauracion.

Tres ponentes de lujo, Xevi Ramon, Enric Elias y Oriol Balaguer,
acompafiados por Fran l6pez, chef del restaurante Villa Retiro , nos
ofrecieron un taller/ponencia sobre las nuevas tendencias y nuevos
productos para la restauracion.

Actuaron como moderadores, Lluis Bofill de la agencia gastronémica
Repicat y Eduard Verdaguer , director de la plataforma Panétics.

A continuacion hubo una degustacion de los productos presentados por
estos ptrofesionales.
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SIGEP 2024: EL MON DEL
FORN ENTRE INNOVACIONS,
TENDENCIES | COMPETICIONS

La seccid de panificacio en SIGEP representa una fascinant combinacio
d'innovacions tecnologiques i tradicié artesanal.

Aquest és el lloc on les noves tendencies per a fer negocis en el sector del forn
es troben i abracen: Des de les novetats en la produccié i el consum fins als
nous formats de locals i conceptes de marqueting.

Pa, pizza i focaccia representen I'anima d'aquesta secci6, la realitzacio de la
qual requereix una acurada seleccio de matéries primeres com a farines, llevats
i molt més, aixi com les millors tecnologies i equips.

Bakery Arena

Durant cinc dies, la Bakery Arena ha estat I'escenari del futur del forn, on la
creativitat i el talent han deslligat una simfonia de sabors i idees.

Els protagonistes d'aquesta Arena han estat, sens dubte, els joves de les
escoles d'hostaleria i els instituts de formacié professional italians, que

han competit en 5 proves del concurs Young Ideas: Pa Ciabatta, Pa de
creacio lliure, Pans de petit format, Viennoiserie i Peca Artistica amb el tema
“Guglielmo Marconi* 150 anys des del seu naixement".

A més, no han faltat demostracions i xou cooking de caracter internacional,
gracies a la participacié de les delegacions de la Xina, el Pert i Suissa, tres
excel-lencies entre les escoles de forn encarregades d'organitzar les seleccions
per al campionat mundial “Bread In The City 2025".

Durant els 5 dies, finalment, Associacions i Partners es van alternar en
I'escenari per a explorar les noves tendencies i discutir els escenaris actuals i
futurs del sector.

SIGEP

THE DOL DRLD EXPO




Puratos y Fundacion Adsis colaboran contra la falta
de relevo generacional en el sector de la Panaderia

El sector padece una falta de personal y relevo general, a pesar de que en los hogares espafioles su consumo anual alcanza los 27,68 kilos por persona, de acuerdo con las
cifras del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA).

Ante esta situacion, Puratos -multinacional de origen belga lider mundial en la produccién de productos para panaderia, pasteleria y chocolate- y Fundacion Adsis colaboran
por tercer afio consecutivo para formar a nuevas generaciones de maestras y maestros panaderos, impulsando al mismo tiempo la incorporacién al mercado laboral de
jovenes de entre 18y 30 afios en riesgo de exclusion social.

Se trata de jovenes con realidades y necesidades muy diversas: como la de reenfocar su futuro tras afios sin estudiar, o iniciar un camino laboral en Espafia tras un proceso
migratorio, 0 incluso emprender un proceso de re-empoderamiento que les permita salir de una situacion de violencia de género. Todos tienen en comun el deseo de
aprender sobre la panaderia artesanal, para lograr convertirse en grandes profesionales capaces de construir sus propios proyectos vitales.

En los dos cursos organizados por ambas organizaciones e impartidos en Madrid, participardn mas de veinte jovenes. La formacion realizada combina sesiones tedricas y
practicas con el objetivo de que el alumnado adquiera los conocimientos y aptitudes necesarios para introducirse en el sector de la panaderia artesanal. En total, los jovenes
dedican mas de 180 horas a esa formacion, en la que adquieren conocimientos técnicos como los tipos de harina y levaduras existentes o el funcionamiento de los utensilios
y maquinaria como los hornos. La formacion esta orientada también a potenciar sus habilidades sociales o trabajar competencias transversales.

Finalmente, los cursos incluyen también actividades con Puratos y practicas en panaderias tradicionales, donde el alumnado pone en préctica los conocimientos adquiridos
durante la formacion.
En las dos ediciones anteriores de esta formacion, Puratos y Fundacion Adsis han formado a 45 jévenes en riesgo de exclusion en Madrid y Barcelona.

En total, los jovenes dedican mas de 180 horas para adquirir conocimientos técnicos como los tipos de harina y levaduras existentes o el funcionamiento de utensilios y
maquinaria

Puratos y su apuesta por la formacion

Puratos tiene el compromiso de generar un impacto positivo en los lugares en los que opera, a la vez que, desde hace mas de 60 afios, fomenta la formacion en el mercado
espafiol de la panaderia y pasteleria artesanal.

Sus escuelas de panaderia localizadas en paises en vias de desarrollo ofrecen educacion para hacer progresar a jovenes de todo el mundo, fomentando el desarrollo
individual de éstos mientras adquieren habilidades que impulsan su prosperidad econdmica. La compafiia aspira a tener 1.000 jévenes en sus escuelas de panaderia a nivel

mundial.
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PANADER@S W TOP Df FSPANA

El pasado dia 8 de mayo, en Malaga
(ZonaSur), empezo la primera convocatoria de
I@s 50 Panader@s TOP de Espia 2024.

Esta es la primera de las cuatro convocatorias previstas para esta
edicion de esta nueva ruta.

Un total de 63 panaderias artesanas de toda Andalucia y 3 de
otras regiones se han dado cita en La Térmica (Malaga) para
celebrar la primera convocatoria de los 50 Panaderos TOP de
Espafia que tiene como objetivo defender el pan de calidad y dar
visibilidad el oficio de panadero artesano en el sector.

El desarrollo del concurso ha tenido lugar en un escenario de la
Sala Benalmadena en las instalaciones de la Térmica gracias a la
colaboracion de la Diputacion de Malaga que a través de la marca
promocional Sabor a Malaga ha vuelto a confiar en este proyecto.

Los participantes han entregado dos panes redondos con las
caracteristicas estipuladas en las bases del concurso y se le ha
sido asignado un nimero. Ademas, aportan una ficha técnica

con la descripcion, ingredientes y proceso de elaboracian.
Posteriormente, un jurado formado por cinco expertos
profesionales, Eduardo Ubeda, Manuel Flecha, Florindo Fierro,
Pere Fabrega y Carlos Martin han sido los encargados de catar

de una manera andénima cada uno de los panes. La cata ha tenido
que dividirse en dos sesiones debido a la gran cantidad de panes
presentados.




Al terminar la cata, los miembros del jurado han depositado sus
evaluaciones en un sobre cerrado que se ha entregado al notario
de Malaga D. Manuel Angel Martinez Garcia que lo guardara en
custodia hasta que finalicen las otras tres convocatorias del
CONCUrso,

Una vez finalizadas las cuatro convocatorias, se procederd a la
apertura de los cuatro sobres ante notario de Madrid, donde se
descubriran los obradores con mayor puntuacion que serdn
visitados de forma andnima para valorar la presentacidn del
producto en tienda y la atencion al pablico. Aquellos finalmente
seleccionados seran convocados en Madrid para recibir 1a estrella
que los certifica como los 50 mejores obradores de pan artesanal
de Espana. De todos ellos, los tres mas valorados recibiran la
Estrella de Oro, la plata y la de bronce.
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En esta primera edicion de |@s 50 Panader@s TOP de Espana
2024 hay que destacar los siguientes puntos.

El jurado siempre sera el mismo en las cuatro convocatorias.
Esta formado por 6 seis profesionales donde siempre evaluaran
¢inco y un sexto como sustituto en caso de necesidad y destacar
que cualquier profesional se puede presentar a la convocatoria
gue mas se adapte a sus necesidades por distancia o tiempo.
Pero solo a una convocatoria.

Los resultados se entregaran siempre al notario de la ciudad
correspondiente.

Los establecimientos de los 50 panader@s seleccionados se les
visitara posteriormente, de forma andnima, para comprbar si su
establecimiento cumple con los siguientes requisitos:
Presentacion del pan en tienda y su calidad asi como la atencidn
al publico.

Al finalizar el acto se hizo entrega de los panes que no se
utilizaron para el concurso al comedor del 5agrado Cottolengo
de Malaga.



Millor
Mona

Tant per als que la trien en la seva forma tradicional com per a aquells amants

de les excentriques figures de xocolata, Catalunya ja ha coronat a les millors
mones de Pasqua del 2024 en la 3a Edicié del Concurs La Millor Mona de Pasqua,
celebrat en el Forum Gastronomic de Girona.

Lluny van quedar els tipics ous de xocolata per a donar pas a creacions tan
elaborades que fins fa pena menjar-les.

La mona de xocolata més destacada té forma de Groot, I'entranyable personatge
de Guardians de la Galaxia, i s'elabora en la pastisseria L'Obrador de Sant Tomas

de Caldetenes.

Quant a la tradicional, el premi a la coccié més saborosa se'l va emportar una

pastisseria de Barcelona, Pans creatius, liderada pel mestre forner Daniel Jorda

El segon lloc en la categoria de mona d'ou de xocolata també adopta la forma
d'un personatge de Disney.

El premi va ser per a la Pastisseria Fusté i la seva versio de Baymax, el tendre
robot de la pel-licula de Big Hero 6.

El tercer lloc és per a una figura original de la pastisseria Xocopunt, de Molins de
Rei.

La mona llueix la forma d'un anec de xocolata lliscant-se en un patinet motoritzat.

Per a I'eleccid de la mona tradicional, a més de |'aspecte visual, es va tenir en
compte la textura, coccid tant interna com externa, aroma i sabor del dolg.

El segon premi va ser atorgat a |'Obrador de Prades, mentre que el tercer el va
obtenir el forn Fleca Rovira de Cardedeu
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ANUNCIS DE VENDA | TRASPASSOS DE FORNS
| DESPATXOS DE PA

EN TRASPASO

Traspasamos negocio de panaderia
artesana y cafeteria degustacion en:
Carrer Olzinelles 103  (08014)
BARCELONA

Interesados llamar al

93 353.64.86

Preguntar por Jesus o Antonia

ES TRASPASSA [ pa 1JPASTES ARTESANS
URGENT OFERTA

Traspas de Despatx de pa en actiu . A
a La Sagrera, amb llicéncia o -
de despatx de pa. =5 £y

e

i |

Per més informacio trucar al

625.117.271
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EN
TRASPAS

OBRADOR AMB
SIS BOTIGUES BEN
SITUADES A LA
ZONA DEL POBLE
NOU-BESOS

e 672 149 400

Z)

ELECTROSERVET
VILAMAJOR
Xavier Sdnches

- e e - e
e

Serveis técnics d’edificis,
finques i cases unifamiliars,
avaries,

modificacions
d'instal.lacions eléctriques,
guadres eléctrics i
automatizacions.
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LEL PA QUE S’HI DONA

Per Tomas Porta

El discurs del president Pedro Sanchez anunciant que es donava cinc dies de reflexié per
plantejar-se dimitir arran de la dendncia de Manos Limpias a la seva dona per trafic
d'influéncies em va agafar de sorpresa, com crec que li va passar a la majoria de la
poblacio.

Després de cinc dies de suspens, grans manifestacions dels seus partidaris per
tal que no plegués, Pedro Sanchez va dir que no dimitiria. Perd no només es va
comprometre a continuar presidint el govern, sind també a regenerar la democracia.

Mentre els seus partidaris han qualificat Sdénchez com un heroi enamorat disposat a tot
per amor a la seva dona, |'oposicié ha dit que ha fet és comédia, pura estratégia politica
per presentar-se com a victima i tirar una cortina de fum sobre |'acusaci¢ de corrupcio.
Jo no soc al cervell del president Sanchez i, per tant, no tinc ni idea de perqué va fer el
que va fer. Ni idea.

Ara bé, qué vol dir regenerar la democracia? Em temo que és un concepte tan ampli, tan
solemne que, al final, potser no compromet a res i és un simple brindis al sol.

També em temo que quan el president Sanchez parla de “regenerar la democracia”
pensa que els que cal regenerar son els altres, perqué els seus ja sén uns democrates
com cal. Si els meus sén els bons i els altres sén els dolents, per solucionar el problema
només cal que els dolents canviin.

Aquest maniqueisme gens autocritic no ens duu enlloc. Per “regenerar la democracia” el
primer que cal entendre és que sén tots els partits els que s'han de regenerar, comengant
pels més poderosos i, en especial, pels que ens governen.

Si la regeneraci6 depengués de mi, jo comencaria per coses molt senzilles, com per
exemple escoltar amb respecte i atencié als oradors quan parlen, que dbviament haurien
d'utilitzar un llenguatge moderat, formal i respectuds. Tampoc no sembla gaire

exemplar que mentre un portaveu s'explica, els que no hi estan d'acord, facin soroll,
I'insultin, el tallin etc...Ni que, quan el seu portaveu qui parla, I'aplaudeixin
exageradament.

Regenerar la democracia exigeix un comportament molt més educat,

tranquil, obert, tolerant, discret i atent tant per part dels que parlen com dels que
escolten.

S'hauria d'utilitzar I'energia i els recursos per plantejar solucions reals als problemes en
comptes de dedicar-la a destruir I'adversari. La finalitat de la politica és el bé comu dels
ciutadans, no aconseguir el govern com a eina de poder. Per aixo I'oposicié hauria de
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col-laborar amb el govern a tirar el pais endavant i el
govern hauria d'acceptar les propostes del govern quan
son bones pel pafs.

Finalment, |'actitud de tots els partits contra la corrupcié
hauria de ser radical, sense cap esquerda, sense cap
excepcié. No s'hi val a ser durissim amb la corrupcié
dels altres i ser magnanim amb la corrupcid dels teus. La
corrupcio no només suposa que elsciutadans deixen de
rebre uns serveis que han pagat a través dels impostos,
sind que éscun cancer per la politica i per la moral —els
valors- del pais. Cap pais no se la pot permetre si vol
créixer d'una manera sana i solida.

Es aqui on jo crec que el president Pedro Sanchez s'ha
equivocat. Crec que si qualsevol

ciutada sospita que la seva dona ha fet trafic
d'influéncies, ell, com a president del pafs i

secretari general d'un partit politic, hauria d'estar
content que aquest ciutada ho posi en

coneixement dels jutjats. Hauria d'estar content que, a
un estat que es vanagloria de

tenir divisio de poders, sigui un poder judicial
independent qui determini si la seva dona

és culpable o no. | dbviament aquest cas serveix per la
parella de la presidenta Ayuso i

per tots els altres casos de politics denunciats.

Una altra cosa és que, com a parella li sapiga greu o fins
i tot ho consideri injust. Aixo

és humanament comprensible, pero no te res a veure
amb la politica.
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