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editorial

“Nosaltres som partidaris —ho hem
dit sempre- de mirar el futur amb
esperanca i optimisme. No amb
una esperanca i un optimisme buits
de contingut, sind plens de treball,
d'esforg i perseveranca.”

Quan redactem aquestes linies falten pocs dies perque acabi I'any 2023 i quan les
rebreu hauran passat uns dies de I'any 2024.

L'escrivim, doncs, en el moment que els mitjans de comunicacio fan els resums de les
noticies més importants de |"any i ens donen'les pautes del que creuen que sera el
proxim.

Nosaltres som partidaris —ho hem dit sempre- de mirar el futur amb esperanca i
optimisme. No amb una esperanca i un optimisme buits de contingut, sin6 plens de
treball, d'esforg i perseveranca. Sabem que progressar no és facil, que hem de lluitar
per aconseguir-ho. L'actitud sempre ha de ser la mateixa perquée som empresaris i
emprenedors.

Hi ha algunes noticies economiques descoratjadores. No s’entén per qué el govern
central pujara I'lVA d'un 5% a un 10% . |, el gas, un 21% a partir del marg. La pujada
d'impostos suposa la reduccié de la capacitat adquisitiva dels ciutadans i té com a
consequiencia la reduccié del consum, que és el motor que fa funcionar I'economia de
mercat.

Sovint pujar els impostos, quan la societat no pot assumir-los, no té com a
conseqtiéncia recaptar més, sind recaptar menys i, per tant, les administracions i els
serveis pUblics també ho acaben patint. Ja sabem que s'ha de pagar impostos per
mantenir les administracions i els serveis publics, perd han de ser els estrictament
necessaris i els que la ciutadania pot assumir en cada moment per tal de no frenar el
progrés economic i social.

Esperem que el govern s'ho repensi i, si no aconsegueix les fites que esperava,
rectifiqui.

Per una altra banda, segons diuen els experts, la inflacié durant el 2024 sera inferior
al 2%. Aixo és una noticia espléndida: la inflacio és un cancer per I'economia que
en els darrers hem patit forca i que, fora de les nostres fronteres, ha provocat alts

i baixos socials i politics de primera magnitud. Venim d'una tassa d'inflacié d'un
8,39% l'any 2022 i d'un 4% aquest 2023. Sembla doncs que, en aquest ambit,
progressem adequadament.

Logicament, I'any 2024 ens dura tota una serie de situacions que no sén previsibles
ara mateix. No sé queé ho fa, pero sembla que les societats occidentals s'hagin tornat
pessimistes i pensin, per exemple, que I'imprevisible ha de ser dolent. També pot ser
bo. Moltes vegades ha estat bo. Podem pensar en els descobriments o avangos que
milloren la nostra vida i no paren de produir-se.

En tot cas, amb les eines que tinguem, amb els vents que bufin, ens n'haurem de
sortir i ens en sortirem. Abocant-hi feina i talent, tradicié i innovacié. Sabeu que teniu
al Gremi al vostre costat pel que calgui.

Que tingueu un esplendid 2024!



editorial

“Nosotros somos partidarios —lo
hemos dicho siempre- de mirar al
futuro con esperanza y optimismo.
No con una esperanza y un
optimismo vacios de contenido, sino
plenos de trabajo, de esfuerzo y
perseverancia”
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Cuando redactamos estas lineas faltan pocos dias para que acabe en 2023 y cuando las
recibiréis habran pasado unos dias del afio 2024. Lo escribimos, pues, en el momento que
los medios de comunicacién hacen los restimenes de las noticias més importantes del afio
y nos dan las pautas del que creen que sera el préximo.

Nosotros somos partidarios —lo hemos dicho siempre- de mirar el futuro con esperanza
y optimismo. No con una esperanza y un optimismo vacios de contenido, sino plenos de
trabajo, de esfuerzo y perseverancia. Sabemos que progresar no es facil, que tenemos
que luchar para conseguirlo. La actitud siempre tiene que ser la misma porque somos
empresarios y emprendedores.

Hay algunas noticias econdmicas desalentadoras. No se entiende por qué el gobierno
central subird el IVA de un 5% a un 10% .Y, el gas, un 21% a partir de marzo. La subida
de impuestos supone la reduccion de la capacidad adquisitiva de los ciudadanos y tiene
como consecuencia la reduccion del consumo, que es el motor que hace funcionar la
economia de mercado. A menudo subir los impuestos, cuando la sociedad no puede
asumirlos, no tiene como consecuencia recaudar mas, sino recaudar menos y, por lo tanto,
las administraciones y los servicios publicos también lo acaban sufriendo.

Ya sabemos que hay que pagar impuestos para mantener las administraciones y los
servicios publicos, pero tienen que ser los estrictamente necesarios y los que la ciudadania
puede asumir en cada momento para no frenar el progreso econémico y social.
Esperamos que el gobierno se lo repiense y, si no consigue los hitos que esperaba,
rectifique.

Por otro lado, segtin dicen los expertos, la inflacion durante el 2024 serd inferior al 2%.
Esto es una noticia espléndida: la inflacion es un cancer por la economia que en los
Gltimos hemos sufrido fuerza y que, fuera de nuestras fronteras, ha provocado altibajos
sociales y politicos de primera magnitud. Venimos de una tasa de inflacion de un
8,39% en 2022 y de un 4% este 2023. Parece pues que, en este ambito, progresamos
adecuadamente.

Légicamente, 2024 nos llevara toda una serie de situaciones que no son previsibles ahora
mismo. Parece que las sociedades occidentales se hayan vuelto pesimistas y piensen, por
ejemplo, que lo imprevisible tiene que ser malo. También puede ser bueno. Muchas veces
ha sido bueno. Podemos pensar en los descubrimientos o avances que mejoran nuestra
vida y no paran de producirse.

En todo caso, con las herramientas que tengamos, con los vientos que soplen, tendremos
que salir y saldremos. Con trabajo y talento, tradicion e innovacion.

Sabéis que tenéis al Gremio de vuestro lado para lo que haga falta.

Que tengais un espléndido 2024!



Jaume Bertran Garriga
President del Gremi de Flequers de Barcelona

*Poca cosa podem fer en la politica,
pero, com a forner crec que el sentit
de col-lectiu és molt important, i que
la unio, la defensa dels interessos
comuns del sector ha de donar-nos
la forca i visibilitat suficient per
encarar el futur.”

Panorama

2024, ja el tenim aqui.

L'arribada d'un any nou ens porta la famosa “cuesta de enero”, la
de tota la vida. Després de les festes on I'alegria de Nadal porta al
consum, els pagaments arriben i les butxaques es fan petites.

Aquest any, la sequera portara mesures per controlar el
malbaratament de |'aigua, bé fonamental per la supervivéncia
dels éssers vius.

Els pressupostos de la Generalitat es prorroguen perquée no
es posen d'acord entre ells, perd no per aconsegquir els millors
pressupostos, sind per aconsequir els millors canvis de cromos.

L'altre dia vaig sentir que el col-lectiu d'invidents es queixa del
¢/ Consell de Cent perque ells, tampoc, poden circular pel carrer
de vianants perqué s’han oblidat de col-locar les rajoles que els
serveixen de guies de senyalitzacio. Que trist tot plegat.

Guerres, traves puntuals, monarquies lluitant per la seva
continuitat, camps de futbol sense socis plens de turistes, un
Alcalde, el de Barcelona, silencios, i els que abans estaven Junts ara
estan separats, i ben separats.

Hi ha temes que no es poden prendre de broma. Hi ha temes prou
importants per dedicar-hi temps de reflexio. On anem? Cap on ens
agradaria anar? Podem anar on ens agradaria?

Poca cosa podem fer en la politica, perd, com a forner crec que el
sentit de col-lectiu és molt important, i que la unié, la defensa dels
interessos comuns del sector ha de donar-nos la forca i visibilitat
suficient per encarar el futur.

El Gremi és la casa de I'empresari forner. Els forners que en formen
part hem de fer pinya i aquesta unio sera la nostra forga.

Amb els millors desitjos per aguest Nou Any, quedem a la vostra
disposicio. Amb forca encararem el futur.
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UN ANY MES, JA TENIM ELS MILLORS “TORTELLS DE REIS
DE CATALUNYA", EN LES CATEGORIES CLASSIC | CREATIU.

GUANYADOR CATEGORIA CLASSIC GUANYADOR CATEGORIA CREATIU
Monica Gregori de I'Obrador dels 15 de Barcelona Eric Ortuio de pastisseria L'Atelier de Barcelona.
Ha presentat un tortell clasico amb una massa de brioix i massapa de gran Ha presentat el roscottone Gold, amb una massa de panettone, amb una
nivell, aixi com una decoraci6 classica com marcaven les bases del concurs. mescla de ginger/*caramel i cremds de dulcey i unes lamines d'or que ho

coronaven.



El passat 13 de desembre va tenir lloc a Barcelona la quarta edicid
d'aquest concurs, que enguany ha introduit la categoria del “Tortell
“creatiu.

El concurs, com ja és habitual, ha estat organitzat per I'Obra Social
Ernest Verdaguer de la plataforma Panatics.

, com en anys anteriors, el concurs s'ha celebrat en el hall de
I"Estacié del Nord de Barcelona. La gran sala, decorada amb uns
centres nadalencs cedits pel Gremi de Floristes de Barcelona tenia
un aspecte imponent.

Hem comptat amb la preséncia de Sor Lucia Caram, com ja és
tradicio, que és la padrina d'aquest concurs i que no ha perdut
detall de cadascun dels productes presentats.

Més de 50 forners/res i pastisers/res de tota Catalunya han portat
les seves “tortells”.

Un perque el jurat faci les seves valoracions i altres per a lliurar-los
a diferents entitats d'ajuda social.

Aquest any a causa de la gran participacio i a I'haver-hi dues
categories, s'han necessitat cinc jurats , 2 per al tortell classic, dos
per al creatiu i un per a escoles.

Tots els components del jurat son professionals del sector del forn i
de la pastisseria.

El Jurat ha destacat I'alt nivell de professionalitat i qualitat dels
productes presentats.

Entre altres aspectes, el jurat ha fet els tastos dels tortells valorant
els seglients punts:

Pes, Aspecte exterior, Decoracio, Estructura i qualitat del brioix,
Qualitat del massapa en el classic ,Qualitat del farciment en el
creatiu, Aroma, Sabor, i Estructura en boca.

En el Tortell creatiu també s'ha puntuat la qualitat de la
massa,creativitat en la decoracio i I'originalitat dels ingredients.
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CATEGORIA CLASSIC

GUANYADOR: Monica Gregori de I'Obrador dels 15 de Barcelona
Ha presentat un tortell clasico amb una massa de brioix i massapa de gran nivell, aixi com una decoracié classica com marcaven les
bases del concurs.

FINALISTES: Albert Sanchez de la Pastisseria Joan del Papiol i Sant Feliu, Gerard Gil de Forn Gil de Barcelona i Julio Solanes de Pastisseria Tarragoni.

CATEGORIA CREATIU

GUANYADOR: Eric Ortuiio de pastisseria L'Atelier de Barcelona.
Ha presentat el roscottone Gold, amb una massa de panettone, amb una mescla de ginger/*caramel i cremds de dulcey i unes
lamines d'or que ho coronaven.

FINALISTES: Eva Gil de forn Gil de Barcelona, Blas Cantero de Panacea Obrador, La Floreta de Palafolls, i Gerard Grifio de Calg Tullet de I'Espluga de
Francoll.

CATEGORIA ESCOLES ( TORTELL CLASSIC)
GUANYADORA: Claudia Guas del Institut d'Aliments de Barcelona
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l'art.

POMATIT10
Atemperadora

Des del 1963 Sermont ofereix a l'artesa una gamma completa de
magquinaria de primeres marques mundials. Tot el que el teu obrador
pot necessitar, comptant amb l'assessorament expert i personalitzat
del nostre equip comercial i del servei técnic que t'ajudaran a
dimensionar i optimitzar el teu obrador, perqué pugui rendir a la seva
maxima capacitat. Tecnologia, fiabilitat i maxima qualitat al servei de
la teva artesania.
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Smarter Solutions
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Agraim a totes les empreses patrocinadores, que amb la seva ajuda fan possible aquest esdeveniment.
Debic, José Llopart, De Bonet, Farinera Coromina, Esther Langa, Novau Grup, Ylla, Pelayo, sermont, Bon Llevat, Climart, Bongard, Koma, Dir
informatica i Frigual .

no_

| com que la segona finalitat d'aquest concurs era la part solidaria, més de 100 “tortells” s"han repartit entre la Fundacié del Convent de
Santa Clara de Manresa, i Hospital de Campanya de I'Església de Santa Anna.

Acabat I'acte, tots els assistents han pogut degustar els Tortells acompanyats d'una copa de cava, en un ambient cordial i de companyerisme
com ja és habitual.

29
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Un fort agraiment a totes les empreses patrocinadores,
que amb la seva ajuda fan possible aquest esdeveniment.
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Distribuidors de la
maquinaria mes
capdavantera per

a un obrador actual
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Tekno
Stamap

Technolo BY boost ing oreativity

TORTELL GUANYADOR
tortell classic amb una massa de brioix i massapa de gran nivell, aixi com
una decoracié classica com marcaven les bases del concurs.
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frigual

TORTELL GUANYADOR Contacta’ns
Roscottone Gold, amb una massa de panettone, amb una mescla de ginger/

caramel i cremés de dulcey i unes lamines d'or que ho coronaven. F frigual@frigual.com Q\ 937 310 804
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Reflexions

Hem deixat enrere |'any 2023, un any amb moltes dificultats, malgrat tot,
m'agradaria fer algunes reflexions de cara aguest nou any que comenga:

En primer lloc, desitjar-vos una bona entrada d'any i que tots tinguem la forca per
complir els nostres objectius tan professionals com personals.

Després de vuit anys com a president, el gremi ha continuat amb una linia
semblant a la que ja tenia, no obstant hem avangat en aquells temes que més ens
preocupen per donar-vos un millor servei.

El gremi ha obert la participacié de tots els agremiats,
setmanalment fem una junta per tractar els temes del dia a dia
en qué esteu tots convidats.

Us encoratgem a que vingueu a les juntes. Poder reunir-nos amb aquesta
freqliéncia ens ajuda a ser més participatius, compartir els mateixos problemes
que quasi tots tenim en els nostres negocis i sobretot potenciar el sentiment de
corporativisme.

El Gremi esta evolucionant en positiu, i estem fent un esforg
per adaptar-nos a les noves tecnologies, aquest any introduirem
noves eines informatiques en els departaments fiscal, laboral i
comptable.

El gremi com entitat i tots els membres de la junta estem presents i donem
suport a totes les activitats externes que es fan en el mon del pa, com concursos,
esdeveniments, actes, fires, ... per transmetre al pdblic la cultura del bon pa.

També considero necessari impulsar el valor artesanal dels forns, modernitzant el
concepte de la fleca classica com un element fonamental, perd incorporant la part
empresarial dels negocis.

Insisteixo que la formacié empresarial és basica. penseu que una de les parts més
importants del negoci son els nostres treballadors, com tractar-los, com transmetre
la idea de negoci, com planificar la feina en funcié de les previsions, en definitiva
com treballar i formar un bon equip.

La base de la fleca actual té dues potes fonamentals, ser un bon
mestre artesa i ser un bon empresari.

| per acabar us recordo que necessitem la vostra participacié i opini6 de tots
aquells temes que us interessen per anar millorant constantment, aixi farem que el
balang d'aquest any sigui positiu.

Jaume Bertran, president Gremi Flequers de Barcelona
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“Coffee, Bakery & Pastry”, un nou
espai a Alimentaria & Hostelco

Alimentaria & Hostelco, que tindra lloc del 18 al 21 de mar¢ de 2024 a Fira de Barcelona, estrenara

“Coffee, Bakery & Pastry”, un nou espai dedicat a la pastisseria, forn i café. Una area que té com a objectiu facilitar la
trobada entre professionals de la distribucid, el detall i el canal “Horeca”, fomentar I'intercanvi de coneixements, difondre
les tendéncies emergents en el mercat i promoure la innovacio i el “networking” en I'ambit nacional i internacional.

“Coffee, Bakery i Pastry” reunira marques liders dels tres sectors que exhibiran una completa oferta de productes,
serveis, equipament, accessoris i tecnologia. Aixi mateix, descobrira tendéncies i models de negoci a partir de taules rodones,
tastos i demostracions.

Centrant-nos en tendéncies, el nou espai d'Alimentaria & Hostelco reflectira la demanda creixent d'aliments més
saludables, aixi com la preferéncia per opcions amb menys sucre, greix, gluten i carbohidrats, que incorporen fruites com a
edulcorants, i la volta a métodes d'elaboracio tradicionals amb ingredients ecologics.
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Les farines dels artesans
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Calendari DIES FESTIUS 2024

Gener
dl dt dc dj dv ds dg
1 23456 7
8 910111213 14
1516 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30 31

Febrer
dl dt dc dj dv ds d
12 3
56 7 8 9101
1213 14 15 16 17 1
19 20 21 22 23 24 2
26 27 28 29

Marg¢
dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3
456 7 8 910
11 12 13 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30 31

Abril
dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 4 5 6 7
8 9 1011121314
151617 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30

Maig
dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 4 5
6 7 8 9 101112
13141516 17 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 31

Juny
dl dt dc dj dv ds dg
1 2
34 5 6 7 8 9
10111213 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30

Juliol
dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 45 6 7
8 9 10111213 14
1516 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30 31

Agost
dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 4
5 6 7 8 91011
1213141516 17 18
19 20 21 22 23 24 25
26 27 28 29 30 31

Setembre
dl dt dc dj dv ds dg
1
2 3 4 5 6 7 8
9 1011121314 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29

Octubre
dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 456
78 910111213
14 1516 17 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27
28 29 30 31

Novembre
dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3
456 7 8 910
11 12 13 14 1516 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30

Desembre

dl dt dc dj dv ds dg

1
2 3456 7 8
9 1011 12 13 14 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29
30 31




1 DE GENER (DILLUNS) ANY NOU

6 DE GENER (DISSABTE) REIs

29 MARC (DIVENDRES) DIVENDRES SANT.
1 p’aBRIL (DILLUNS) PAsQuA FLORIDA.

1 DE MAIG (DIMECRES) FESTA DEL TREBALL.
24 pE JUNY (DILLUNS) SANT JOAN.

15 p’aGosT (pious) L' Assumpcio.

11 pE seTemBRE (DILLUNS) DiapA NAcioNAL DE CATALUNYA.

12 p’octuBreE (DIssABTE) FEsTA NAciONAL D'EsPANYA.
1 DE NOVEMBRE (DIVENDRES) TOTS SANTS.

6 pe DESEMBRE (DVENDRES) DIA DE LA CoNnsTITUCIO.

8 DE DESEMBRE (DISSABTE) LA IMMACULADA.

25 DpE DESEMBRE (DIMECRES) NADAL.

26 DE DESEMBRE (DIJOUS) SANT ESTEVE.

FESTIUS LOCALS A BARCELONA
20 MAIG DILLUNS DE PASQUA GRANADA

24 seTEMBRE LA MERCE

Contiuem amb les
reunions en linia de
la junta directiva

Afeixiu-vos a les nostres reunions !

La nostra Junta directiva segueix amb les seves reunions,
dues vegades (dimarts) al mes es realitza la junta amb
videoconferéncia, a les 18:00 h on hi esteu tots convidats,.

Els que vulgueu afegir-vos a la reunié demaneu
informacio a Vicky Arroyo del Gremi i us explicara com hi
podeu accedir.

Com sempre tractem dels temes més actuals que afecten
directament al nostre ofici i al nostre sector.
Poder unir-vos a les nostres reunions i participar activament.

Ens agrada saber les inquietuds, els problemes dels nostres
agremiats i sobretot les seves expectatives.




EXITOSO PASO DE LA SELECCION ESPANOLA DE PANADERIA
ARTESANA POR MEDITERRANEA GASTRONOMA

Gran éxito de la Seleccion Nacional de Panaderia Artesana en
Mediterrdnea Gastronoma,(Valencia). Durante los dias 12y 13 de
noviembre realizaron sendas demostraciones, una

de ellas conjuntamente con el Club Richemont Italia, con una
demo de algunas de las elaboraciones que presentaron durante su
participacién Campeonato Internacional Bread

In The City celebrado en Rimini, en el que nuestro pais se llevo el
triunfo.

El domingo quedo reservado a los preparativos, para al dia
siguiente tener el maximo protagonismo dentro del espacio Pan
de Verdad de la feria. Se vieron las buenas vibraciones entre los
‘Espigas”y el Club Richemont Italia, que trabajaron de forma
hermanada.
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El director técnico de los Espigas, Jesds Sanchez, coordind las
labores de Daniel Flecha y Samuel Sudrez, mientras que Santiago
Mariel realizé en ese mismo obrador una interesante demo de
panettone con 3 chocolates, y que fue una delicia para el numeroso
publico asistente.

La Seleccién estuvo apoyada por el Presidente de CEOPPAN,
Eduardo Villar; y por la Directora de Proyectos, Sonia Rodriguez.
Asi mismo, Eduardo Villar, invitado por el Director de Gastrénoma,
Alejandro Roda, particip6 en el acto de inauguracién de la misma
que fue llevado a cabo por Maria José Catala Verdet, Alcaldesa de
Valencia, y por Nuria Montes de Diego, Consellera de Innovacion,
Industria, Comercio y Turismo de la Comunidad Valenciana.






Es tracta d'un pa petit, de color molt pal-lid, amb la molla elastica i esponjosa fet a forca de massa mare
i de llarga fermentacio. La part superior esta travessada per un solc longitudinal. Se sol dir que com millor
és la qualitat de la farina i més cura es posa en |'elaboracio, més profund és el tall.

Ingredients:
(Amb la meitadt de la recepta surten 9 unitats)

500 g de farina de forca (jo vaig fer 250 g)
10gsal (5q)

250 g aigua (125 g)
30 g mantega (15 g)

100 g Massa Mare o “Prefermento”

(jo vaig posar 50 g)
5 g llevat (2,5 g)

“Prefermento”
100 g farina
60 g aigua

Procés d’'elaboracio

1. Fer el "prefermento” la nit abans. Unim tots els ingredients i deixem reposar unes 12 hores.

2. Unim tots els ingredients. Després d'unir-ho ho pastem enérgicament uns 2°. Deixem reposar 10"

3.Tornem a pastar 2'. Fem el plegat mocador, és a dir, puntes al centre, li donem la voltaiel
deixem reposar de 10-20°.

4.Tornem a plegar en mocador i deixem reposar fins que vegem que la massa ha crescut.

5. Amb els artells aixafem la massa i li donem forma rectangular. Pleguem en sobre en horitzontal.
Breu repds tapat.

6. Amb les mans estirem un extrem i la massa aprima en 'estirament i la posem sobre el centre
del rectangle i fem el mateix amb I'altre costat.

7.1 ara anem enrotllant la massa amb tensid passant per sobre d’aquests extrems.

B.Tallem en porcions iguals i posem sobre el cotd o drap que usem per a aixd enfarinat en files
pressionades pel drap. Deixem llevar fins a doblegar, perd tampoc que no s'inflin molt.

9, Escalfem el forn abans que dobleguin.

10. Posem els pans sobre la safata del forn i paper vegetal

11. "Grefamos” profundament al mig una linia vertical.

12. No posem vapor. Forn a 230-250& 10-12

..







LA NOSTRA ESCOLA ES PIONERA EN FORMACIO

INSCRIPGIONS OBERTES
ELABORACIONS R

BASIQUES DE FLECA - 1
(SUBVENCIONAT 100%)

Tony Valls

O 2024 sl 19/001/2024

< OPERACIONS
' - BASIQUES DE
CATIESP , PASTISSERIA -1

(SUBVENCIONAT
100%)

INSCRIPCIONS OBERTES
INICIACIO A LA
FLECA

INICIACIO A LA i
PASTISSERIA ' 40 hores

Ramon Batafla

Rala Batalla




CURSOS PROGRAMATS FINS EL MES D'ABRIL 2024

INSCRIPCIONS OBERTES r . INSCRIPCIONS DBERTES
DEPENDENT/A DE FLECA - . .- ¥
| ACABAT DE PRODUCTE 1
EN OBRADOR

Jaume Benejam i Ramén Batalla

ELABORACIONS
BASIQUES DE
BRIOIXERIA- 1

(SUBVENCIONAT

ELAEORACIONS URE FORMACID i i OPERACIONS BASIQUES
BASIQUES DE o W - DE PASTISSERIA -2
FLECA -2 ' - _ (SUBVENCIONAT 1005%:)
(SUBVENCIONAT e ' .
100%)

Rafa Batalla

Tany Valls




MANIPULADOR
D’ALIMENTS

Jaume

. O800h 8 MO0 o de

006 & B32006

o CAT | ESP

ELABORACIONS
BASIQUES DE
BRIOIXERIA- 2

(SUBVENCIONAT

100%)

Ramon Batafla

g

s

7

' e

INSCRIPCIONS OBERTES

H

CURS INTENSIU
DE FLECA
ARTESANA

Tony Vallz

0700 ha 15:00
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INSCRIPCIONS OBERTES
L]

INSCRIPCIONS OBERTES

INTENSIU DE
PASTISSERIA
NIVELL 1

Rafa Batalla

80 HORES - 20

SESSIONS

CAT | ESP




INSCRIPCIONS DBERTES : A INSCRIPCIONS OBERTES

DEPENDENT/A DE FLECA |
ACABATS DELS PRODUCTES
(SUBVENCIONAT 100%)

Jaumne Benejam | Ramon Batally

PIZZA ITALIANA -
MAESTRO
PIZZERO:
MICHELE
INTRIERI

Michele Intrier

PIZZA ROMANA | S | WO LA FOCACCIA
NAPOLITANA ! 9 . A A ITALIANA (MICHELE

(MICHELE . ' RV S5 Y INTRIERI)
INTRIERI) ' ' v R J_ # Michele intrieri

Michele Intrieri

OHO33024

4 hores de formacid 100%

practigues
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INSCRIPCIONS OBERTES = v ' INSCRIPCIONS OBERTES

ELABORACIO DE V. TN -l pre—— : -f

CROISSANTS

Ramon Batalla

) 0500h 813000

CAT | ESP ] ' :I-., ... ELABORACIONS 80312624 0
w18 4 DE FULL: S aygaizoze
TORTELL, i
ULLERES I MIL D : } CAT|ESP
3:00H
FULLES

12 HORAS

Rafa Batalla

INSCRIPCIONS OBERTES
TALLER

ELABORACIO DE
BERLINES (DONUTS)

Rafa Batalla

TALLER: PA
D'ESPELTA AMB
MASSA MARE B 2303

2024

Ramon Batalla

o ,r J'u — - —
o J c INSCRIPCIONS OBERTES

g&.q-

) o000k s 13000
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La nostra escola esta ben situada, al centre de Barcelona,
i molt ben comunicada amb enllacos de transport public

d’autobusos, metro i tren de rodalies.

C. Pau Claris, 141 planta baixa
Barcelona
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AVIS IMPORTANT!

FORMACIO BONIFICADA

Tots els nostres cursos sén bonificables total o parcialment per
les quotes de la Seguretat Social, sempre que I'empresa disposi
de credit suficient i estigui al corrent del pagament de quotes
de la Seguretat Social.

Per poder tenir accés a una formacié bonificada s'ha d'estar

en actiu i donat d'alta al regim general de la Seguretat Social.
Per tant, les persones donades d'alta com a autonomes o en
atur, no poden bonificar.

La formacié bonificada només la pot demanar |'empresa que
vol que un o més dels seus treballadors facin una accié
formativa. L'empresa haura d'estar al corrent de pagament
de la Seguretat Social.

L'import a bonificar dependra del credit de qué disposi
I'empresa, de les hores del curs que vulgui fer i dels
treballadors que inscrigui. El maxim bonificable son 13 €/h per
alumne fins a arribar al total de I'esmentat credit. Aquest credit
ve donat pel

ntmero de treballadors i del % de les retencions sobre els sous
de I'any anterior.

Si necessita més informacio,
No dubti en contactar amb nosaltres, estarem
encantats d'atendre’l.

Sra. Maica Minguell
932155500
mminguell@gremipabcn.com




Un poble de Caceres ofereix servei public de forn en
tancar I'anic que hi havia

servei multiple: jardineria i quan hi ha alguna avaria si haig d'anar, vaig”, relata als
microfons de laSexta.

Ell és jardiner, manetes i ara també forner des que el consistori va decidir habilitar
un espai public amb un operari - que té carnet de manipulador d'aliments - que
vengués el pla. Exactament el mateix producte que venia el comerg que ha tancat.
També al mateix preu.

Antonio, operari municipal de Belvis de Monroy, s'encarrega de vendre barres de pa
als seus veins durant una hora cada mati. A més de jardiner i manetes, ara també és
el forner del seu poble.

En Belvis de Monroy, Caceres, la venda de pa ha passat a ser un servei pUblic.
L'Ajuntament ha assumit aquesta funcié després de tancar I'Gnic forn del poble.
Durant una hora cada mati, tots els veins poden passar per |'ajuntament per a
adquirir la seva barra fins que algu torni a fer-se carrec de la botiga.

Antonio, empleat municipal, és I'encarregat d'atendre els seus veins. “Aixo és un

Més enlla de fer-se amb el pa de cada dia, els veins s'entretenen en ajuntar-se en la
cua del forn municipal. “Veure a tots els teus paisans dona molta alegria”, confirma
un d'ells.
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LO MEJOR

DE LA INDUSTRIA

A SU LADO

@ EQUIPAMIENTO PROFESIONAL PARA PANADERIA
€) PEREDA, 35 - 08204 SABADELL-BARCELONA
) 937120186 € INFO@DISPAN.ES
& WWW.DISPAN.ES @ @DISPAN_BCN




NOVAUGRUP, LA SOLUCIO INTEG

MIXER PROFESSIONAL

T
i e

=
PASTADORA AMB _ = _
ESPIRAL ASM EVO ] H' 8

- Sonda de temperatura.

- No escalfa la pasta.

- Velocitats independents
d'espiral i pastera.

- Perfecte per a masses
molt hidratades.

<

La nostra llarga experiéncia ens converteix en fabricants liders
d'aquestes dues maquines, mescladores professionals, d'espiral
| bracos per a la fleca i la pastisseria.

També podem personalitzar els nostres mescladors i els
elevadors-dumpers amb una gran quantitat d’opcions
i / 0 solucions diferents.

PASTADORA DE
BRACOS IBT

MIXER PROFESSIONAL
- 2 velocitats.
. - Ideal per a Panettone.

PASTADORES - DIVISORES - TALLADO
FORNS - BATEDORES -L

mvm QUALITAT - FIABILITAT - SERVEI - MANTE
i Passatge Jordi Ferran, 9 -11 - 08028

RroLuin I www.novaugrup.es - novaugrup -




RAL PER A 'OBRADOR

RES - CAMBRES DE FERMENTACIO
AMINADORES

ISORA
RMADORA
JAC PANIFORM
- Doble tall 10/20.

- Totalment automatica.

- Farinadora integrada.

- Gestio de pressio.

- Sistema anti projeccid
de farina.

- Tall per rejilles perfilades.

- Inox integral.

TALLADORA
AUTOMATICA

JAC ECO+ 450 250 pans/h.
JAC ECO+ 600 500 pans/h.
- Molt silenciosa.

- Ergonomica.
TALLADORA - Ajustament automatic de la
DE DISC presi6 del pa, pa dur / pa tou.

JAC VARIA PRO

- Seguretat maxima.

- Seleccié de gruix de les
llesques 5-25 mm.

- Selecci6 del nimero de
llesques.

- Fixacié del pa automatic
o manual.

LINIA FRED |
FERMENTACIO
POLIN FRIGOCELLA AVANT
- Evaporadors dalta
resistencia de doble gruix.
- Gran capacitat frigorifica.
- Panels d'espesor augmentat.
- Interior totalmente en inox.
- Control tactil totalment
v cofigurable intuitiu.
m /:‘ " - Condensador amb sistema
d’autorentat.

BEroum iR

'NIMENT - CONSUM MES ECONOMIC
Barcelona - (+34) 93 333 44 46
% novaugrup@novaugrup.com

|r—-




Les nostres xarxes socials
El nostre web, al dial www.gremipabcn.com

Us animem a entrar en el Facebook del web del Gremi per tal d'estar en contacte
amb altres forners, coneixer novetats del Gremi, articles d'interés del nostre
.« ; Ly ’ h
sector, donar les vostres opinions... Tot un mon de possibilitats. Aqui us mostrem
alguns comentaris publicats darrerament. ;‘& Toni Figuera Niubo - X

Jjantenim més de 5.000 sequidors ! s 0749 @

/o Per aguestes festes,
P de, Prgs Catalic!

. PR DE PAGES
o lﬂ'p..—.—.-.—-
 CATALA

tl.') rafabatallapastisser - Z dias
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ey e 1530« he
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4’ ek o Ubicacs en cale Fau Claris, 141 (3 dos minutos o4
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enconirachs en nustra web
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PASSIO

PER LA FARINA

Coite generacions d’una familia que
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acumula passio | experiencia a parts igua|s
per oferir la millor gamma de farines per
cada producte.

Moreto és passio per la farina.

Caracter innovador combinat
amb amor per la tradicio.

DESCOBREIX
LES NOSTRES FARINES

@ 0000000000000 0 00O

Tel.: +34 93 570 56 08
moreto.cat - infoemoreto.cat

00



Resum dely acles més desthcald

PRESENTACIO DEL VI CONCURS DEL MILLOR PA DE SANT JORDI
2023 AL GREMI DE FLEQUERS DE BARCELONA

L'obra social Emest Vedaguer amb el Gremi de Flequers de Barcelona varen presentar el passat divendres 14 d'abril a les 12:30
hores als mitjans de comunicacio per tal de presentar el V] Concurs del millor Pa de Sant Jordi, obert a tots els forners i pastissers
de Catalurya.

Wan estar presents a 'acte el fundador de l'obra social Emest Verdaguer, 5S¢ Eduard Verdaguer, el President del Gremi de Flequers
de Barcelona, 5r Jaume Bertran, la 5ca Georgina Crespo, filla del creador del Pa de Sant |ordi, ef 5r: josé Lbopart, Director General
de l'empresa josé Liopart 5L patrocinador oficial del corcurs. | aid com representants de les akires empreses patrocinadores, com
Frigual, Grup Novau, De bonet, Bon Uevat | Grupo Corredor

També ens va acompanyar la Regidora de Comerg, Mercats, Consum, Régim Interion Hisenda de 'Ajuntament de Barcelona, Sra.
Mortserrat Ballarin,




Aquests sgn
els 1 :
Per la spyy Excel-::; Professionajs

. distingi
Ncia Artesana| 20229“5

T que by feg
mulm“*‘lbq

. L= odriguey s
| - Hﬁ'ﬂvﬂﬂrm.r. ‘";;:'J Variatar
- y _— That  Serment ha pogur

e.Sant

finad dg

lI6T4Pa d

onsell de Gremis apoya a la Gremios de lIDrere men moume w s o s vt
*'“‘*Mhmm#mwm:;wmﬂim.

stas y panaderos en la Diada de Sant JOrdi 20" ssimmcumspmps s

deciis Mg
Baroeina, 19 de bl 2073 61 a1t 08 Sev mfag TP (O, Ty -
pos =l e e Gramsiod de Comentio mmﬁmfwm.ummm“'
marco incomparahie de [a Pedrera, ted N 'h"mﬁﬁoﬁh “H‘P"MJ.J..F;P‘;I“
han woigutdestacys L impomanda de & “‘;r-"'-"lm' Vera (Pastisgeris "ieEptes iradiciona, i

s repescuaion caltueal peno tambe a8 VD pantlnageyy s _E'llll.lm“

Han partiipads af acto el Girector Gy :::““Whm;qr::““wmwm.hmm
Generaftan de Catsiufa, ondiTermace: BrCH Vegad, 2022 01 Concurs af Moy (o' | Testivitat,
Aruntsmisnts de Barceions, Mool Claugy DS s fmhn..r"Elp\-,-.

|3 Guardia Urbana, Doménech Esgam ilhq.,m."“‘f““'ﬂhu )

presencia da Joan Gulién presicese Mrd-.“.“h::m'“!""ﬂ'ah qualitat gej

y dhel Grermicy de Flotistas ycke o peg m'mwd‘.‘;’: e

Libweros idel Gremio de Panademos, B
P TANTIETIE.

B4 e g Floriuias b anenoiad

Deredencia que 58 i dureaie fa

de o e e San forge reaca por ToTEs e

ROF L COMN: MMl SOnenihie v cudleah. Prvdn en San
Jerge rraghivediness en b cuded de Barosiong snma & toddd
aquelios que celebean L Fiesta on segundas residencin 3 teguin
PR i U 2 Tradiions Mds BRGAtE 4 FURSINY
pars. En la dudad de Baroelona, fa mayod sfluencis se piive &
las uperilia ded Faample, donde min concentzados los espacion
protesionales




ENTREGA DEL PA DE SANT JORDI AL PRESIDENT
DE LA GENERALITAT

Un any més, el Gremi de Flequers de Barcelona representat pel seu president, Jaume Bertran acompany
per la vicepresidenta del Gremi de la provincia de Barcelona, Ménica Gregori van fer entrega del Pa de
Sant Jordi al president de la Generalitat de Catalunya, senyor Pere Aragones.

A |'acte també van asisstir agremiats de les juntes dels dos gremis, aixi com Georgina Crespo, filla del
creador del Pa de Sant Jordi, Eduard Crespo I'any 1989.

La Diada de Sant lordi a Catalunya és una festa que se celebra el
23 d'abril amb el Dia del Llibre i la Fira de les Roses, simbals de la
cultura i I'amor, | és també una jornada que reivindica la cultura
catalana. i també, a través del blat, I'esforg de tot un poble.
Actualment, amb el pa de Sant Jordi,

Es el dia dels enamorats, i per aixd des del segle xv és costum
regalar una rosa vermelia «com la sang del drac» a I'estimada.
A la década de 1930 s'hi afegeix el costum de regalar un liibre
al noi, amb motiu del dia del llibre. | des de 1989 el Gremi de
Flequers de Barcelona va incorporar el Pa de Sant Jordi.
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RESUM D'ACTIVITATS 2023

)STRES REPRESENTANTS AL BEST OF MONDIAL DU PAIN AMB LINSTITYT DETS ;LGNM UN IMPORTANT CONVEN|
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RESUM D'ACTIVITATS 2023
M A S TER CLASS
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El millor croissant de mantega del
2023 a Espanya es fa a Roda de Ter.

La pastisseria Prat Can Carriel ha

guanyat el concurs anual per segon
cop a la seva historia

El titol del Millor Craissant Artesa de Mantega d'Espanya toma a quedar-
5@ a Catalunya. Aguest any, el reconeixement que fins ara estava en mans
de la pastisseria Canal de Barcelona viatja cap a Osona. La pastisseria Prat
Can Camiel, a Roda de Ter, ha guanyat 2 setzena edicid del concurs que
cada any busca el millor croissant de mantega de tot 'Estat. La pastisseria
ha repetit victdria després que 'any 2017 quanyes per primer cop el
CONEUFS.

Els premis 5°'han entregat aquest dimarts 3 d'octubre a 'Escola de
Pasticseria ded Gremi de Barcelona, on ¢'hi han presantat més de seianta
pastissers. El jurat ha estat format per noms molt reconeguts dins el gremi,
corm el o Antoni Bellart, Martina Pulgvert | Toni Vera, el guanyadar de la
passada edicid, Després de degustar | purituar tots els crossants, han
nomenat guanyador el de la pastisseria Prat Can Camel pel seu sabor |
I'alvealat del seu interior,

Gil Prat | Parcet, el quanyador i amo de Prat Can Camiel, &s la quarta
generacid de pastissers al cap del negoci de Roda de Ter, que va ser fundat
pel sew avi 'any 1990, Més de tres décades després, encara elaboren
pastisseria clissica, amb un toc actual, rebosteria, pastes | torrans, entre
d"altres, tot | que els sews productes estrella sdn els croksants i els
panellets.
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David Hernandez, premi especial
de brioixeria en el "Mondial du Pain 2023"

Despris de quatre dies d'intens treball, la novena edicid del “Mondial
du Pain”™ ha atorgat el primer premi a ka Xina sent Franca i Taiwan els
que han aconsequit pujar al podi en segon i tercer loc.

Ledicid 2023 del *Mondial thy Pain”, crganitzada pels “Ambassadeurs
du Pain” ha conclbs amb lanunci dels esultats tan esperats per part
dels catorze equips imernacionals que competeixen. La 9a edicid del
“Mondial du Pain™ ha tomat a destacar per la voluntat i la passid dels
diferents equips participants en la competicid. Una vegada més s'ha
posat en valor les creacions, abd com la innovackd en les formes de pa |
brioixeria que 5'han presentat. Cal recordar que el jurat del 98 *Mondial
du Pain” ha seleccionat els sis equips que seran presents en el “BEST
OF Mondial du Pain” sent aquests: la Xina, Franga, Taiwan, el Japd,
Corea i Bélgica.

Classificacit final del * Mondial du Pain 20237

Or Trofeu Ambaixadors: Xina - Plata Trofeu Ambaixadors: Franca
« Bronze Trofeu Ambaixadors: Taiwan

Viloc: Japd - 5 Boc Corea del Sud - 6 lloc Bélgica

\ mis, els "Ambassadeurs du Pain® han lurat una série de premis
especials: “Best commis”, peca artistica, sabor i nutricid, brioixeria,
snacking, organic | Espamya ha obtingut la distincid de premi especial
de brivixeria amb una pega de woissant que ha ressaltat sobre les altres
peces presentades, el seu autor, David Hemandez del forn Montserrat
forners de Barcelona
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SOPAR SOLIDARI' HOUSING FIRST
SANTA ANNA
HOSPITAL DE CAMPANYA

El passat dimecres 27 de
setembre es va celebrar al
meravellos claustre del segle
¥V de I'església de Santa Anna
de Barcelona el sopar solidari
Housing Firs.

El nastre Gremi col-labora cada
setmana portant el pa pels més
de 300 esmorzars, dinars i sopars
que serveixen cada dia.

Enguany hem portat tot el pa que es va necessitar pel sopar, més de 230
assistents varen gaudir d’un excel-lent sopar organitzat pels voluntaris que

col-laboren de forma totalment altruista. Uajut dels cambrers tots alumnes del

col-legi de teresianes de Ganduler ivan fer una meravellosa tasca amb gran
simpatia i preparacid.



EL GUANYADOR DEL PANELLET D'OR DE LA RUTA
DELS MILLORS PANELLETS DE PINYONS DE BARCELONA HA
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DEL FORN LA SITJA - PROVIDENCIA

ESTHER LANG

DRI R e R m TR

]o HRINERi

HEtAZ 1)

Lo TREUIIAE AUNENTARKA B

DBONE™

i s —

(Q%H“"‘Fﬁi DBONET CBTNEE LANGA
waj e LIS e

Entrega de Diplomes als Me
i Premi al Millor Jove Artesz

El former Enic Badia Elas, del Form de Pa Elias de Barcelona, hia
guasdonat amb el Premi al Millor Jove Artesd Alimentasi innovad
coerespanent a l'edicio 2023 que atoega of Departament d Ao
Chmatica, Almentacit | Agenda Rural. Badia weu en Tartidania a
menthria “una oporunitat per continaar acostant | descobrint la
ks condumidars, mirant de trarsmetre d'una maners W | s
o perquet de bes coses dins el postre ofici, | ser un exemple per a
alires nods | motes poves a fi que s'imeressin per un ofict que cad
&5 mes ampl i dindmic”.

Bl Departament d"Agricaltura, Ramaderia, Pesca i Alimentacid va
crear lary 2003 aquest premi, dotat amb 3,000 euros, per guard
Tesborg dets joves artesans alimentans en b recupenacid, b inn,
Lo doversificacid i el deseny de productes aresins.

En Fedicsd dienguany, s'ha premist Enric Badia EBay, guasyador
presmi &l Milloe Jove Artesh Alimentar Innovadar 2023, Segans a
fequer de Barcelona, amuest oficl “Iha permés vatiar conéiver
persones increibles que avul sdn familia, compastin | continoar I'
Tamiliar, | gaudis d'una passid de La qual pev sot puc viure”

Enric Badia és la quarta generacid del Forn Elias. De ben petit, ja
passava exiones despris de Nescola amb La seva mare § el seas
a lobwadon, on es dedtreid smb und massd o pgant o oegr "leng

perlecte”,

Foemat a FEscola d"Hostateria | Turisme de Barcelona, després de
wersog cursos @ bes escodes del gremi va entrar a formar pan del
[Espigues, la seleccid nacional de fleca aresana, Amb aguest gy
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stres Flequers Artesans
Alimentari Innovador

fici En ¢l decurs del mateic acte també 5'han llisrat
28 diplomes de Mesire Artesd Almentaei, En
concnid, &3 tracta de B camigsens, corsaladens i
xarcuters; 10 forness; 7 pastriers; 7 curners, i 1
Wis farmatge

Emguany dos dels nostres agremiats, Maria
Josefa Oller | Georgina Crespo van aconseguir el

di diploma de Mestre Artess Almentari,

up

J ha Es consadenen mestnes artesans alementaris

restl aquells que complenen urs determanats ménts de
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Daniel Jorda guanya el premi especial de la
24a edicio dels Premis Comerc de Barcelona

Anuest 2023, 5'ha celebrat la 24a edicio dels Premis Comerg de Barcelona,
junt amb la 12a edicid del Premi Mercats de Barcelona. L'acte ha estat presi-
dit per I'alcalde de Barcelona, Jaume Collboni, acompanyat del quart tinent
d'alcaldia, Jordi Valls, i |a regidora de Promocio Econdmica, Raguel Gil. Lacte
ha comptat amb la preséncia de comerciants i de representants de les asso-
ciacions | dels eixos comercials, aixi com dels mercats municipals de la ciutat.

El guardd va néixer el 1997 amb el nom de 'Barcelona, la millor botiga del
man' per premiar I'esforg de les persones que treballen darere el taulell,

les responsables d'omplir els carrers de Barcelona d'un comerg innovador,
sostenible i d'una gran qualitat. Avui, el reconeixement s'anomena Premi Co-
mert; de Barcelona, esta organitzat per la Direccid de Comerg, Restauracio i
Consum de I'Ajuntament de Barcelona i premia les iniciatives comercials més
destacades de I'any. El guardd també integra el Premi Mercats de Barcelona.

Enguany el premi especial ha estat per Panes Creativos, de Daniel Jorda, per
ser "referencia al sector del fom a escala nacional i infernacional, a més de
ser un establiment que fa bandera i practica la sostenibilitat i que estd arrelat
al barri de Vilapicina i la Toe Liobeta, col-laborant en diversos projectes”.
Jorda agraeix especialment el premi perqué diu "és dificil per als establi-
ments gue estem lluny del centre i fora del focus mediatic”.



ANUNCIS DE VENDA | TRASPASSOS DE FORNS
| DESPATXOS DE PA

EN TRASPASO

Traspasamos negocio de panaderia
artesana y cafeteria degustacion en:
Carrer Olzinelles 103  (08014)
BARCELONA

Interesados llamar al

93 353.64.86

Preguntar por Jesus o Antonia

ES TRASPASSA [ pa 1JPASTES ARTESANS
URGENT OFERTA

Traspas de Despatx de pa en actiu . A
a La Sagrera, amb llicéncia o -
de despatx de pa. =5 £y

e

i |

Per més informacio trucar al

625.117.271
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EN
TRASPAS

OBRADOR AMB
SIS BOTIGUES BEN
SITUADES A LA
ZONA DEL POBLE
NOU-BESOS

e 672 149 400

ELECTROSERVEL
VILAMAJOR

Xavier Sanches

88 19 -

- -
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Serveis técnics d'edificis,
finques i cases unifamiliars,
avaries,

modificacions
d'instal.lacions eléctriques,
quadres eléctrics i
automatizacions.

El mejor turron de yema quemada
esta en Noguera Pastissers en Girona

Font DULCYPAS

Noguera Pastissers, con central en Vilobi Onya y ocho puntos de venta en
la demarcacién de Girona, ha ganado la segunda edicion del concurso
Mejor Turron Artesano de Yema Quemada de Espafa organizado por la
EPGB.

El establecimiento se ha impuesto a una cuarentena de participantes

de todo el pais. Con mas de 40 afos de historia, emplea productos

de proximidad (nueces de Vilobi, avellanas de Brunyola, leche fresca
ecolégica de Campllong, harina de Girona...) y ofrece una pasteleria con
menos cantidad de azdcar y mantequilla, pero con mucho sabor. Arcadi
Rafel es el encargado en exclusiva de elaborar el turrén de yema quemada
para todas las tiendas de Noguera Pastissers

Su propuesta fue la mejor valorada en sabor, textura y aspecto por el
jurado, que estuvo formado por profesionales de la talla de Sergi Vela
y Toni Roig de La Colmena, ganador de la primera edicion, y la revista
Dulcypas.
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LEL PA QUE S’HI DONA

Per Tomas Porta

L'informe PISA ha estat demolidor amb la situacio de I'ensenyament a Catalunya. S'hi esta donant
moltes voltes, perd no sé fins a quin punt és vol arribar al fons del problema.

El cas és, per exemple, que Madrid, amb una tassa d'immigracié i una inversi6 similar a la catalana
té uns resultats molt millors. 36 punts per sobre de Catalunya en lectura i 25 en matematiques.
Vint punts equivalen a un curs. La pandémia la van patir totes dues. Llavors es diu que Catalunya
va patir I'aplicaci6 de I'article 155 CE i Madrid, no.

Crec que enfocar les coses d'aquesta manera és un greu error. Per tal de solucionar un problema el
primer pas és adonar-te que existeix: aqui han hagut de ser el de fora que ens ho diguessin.
El segon és no voler-lo tapar amb excuses de mal pagador. Per exemple, la immigracio.

El tercer és veure qui en té la responsabilitat —que em temo que ve de lluny- i destituir tots aquells
que no son capacos de fer bé la seva feina en I'ambit institucional. S'han de buscar persones que
siguin aptes per una tasca tan delicada i no pensar en quotes politiques. Aquestes persones aptes
han de fer una politica educativa que ha de néixer d'un gran pacte politic i social.

S'ha de pensar —i d'aixo no s'atreveix a parlar-ne ningd clarament- si el nivell dels nostres mestres
és correcte o és deficient.

Segurament s'ha de ser més exigent a Magisteri i dignificar els sous dels mestres. Als paisos amb
millors resultats, la carrera de Magisteri és una de les més exigents i els mestres estan molt ben
pagats.

La formacio dels nostres fills és massa important perqué formi part d'esterils picabaralles
politiques. Sovint, quan sento els uns i els altres tirant-se els plats pel cap, excusant I'inexcusable,
sento una enorme vergonya que tot aixo estigui passant aqui.

No ens podem treure de sobre les imatges bel-liques als telenoticies. Quan encara hi ha
guerra a Ucraina, i sembla que cada vegada va més per llarg, la prioritat dels informatius
se centra en la guerra que uns anomenen “de Gaza" i d'altres “contra Hamas”.

L'anomenem com vulguem, i sense que es pugui justificar de cap manera |'atemptat
terrorista de Hamas que va iniciar-la, ja han mort més de 21.000 persones. Aixo es
correspon a la poblacié de ciutats com Palafrugell o Amposta o Manlleu o Banyoles.

La paradoxa entre la celebracié de les festes de Nadal i aquestes noticies terribles és
brutal. | costa deixar de pensar que, al cap i a la fi, el pais on es desenvolupa aquesta
guerra és el mateix on va néixer Jesus en les dates que estem celebrant
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La dinamica del Pa que s'hi dona, des de fa anys, és parlar sobretot del Barca
en aquesta darrera part de I'article. Del Bar¢a masculi de primera divisié. Ara
bé, en justicia, sembla que pertocaria escriure sobre el Girona i sobre el Barca
femeni.

El Girona, a base d'esforg i talent ocupa el segon lloc de la classificacié
empatat a punts amb el Real Madrid. No sembla probable que pugui
aguantar aquest ritme competitiu fins al final, pero el que ha fet fins ara ja
te un mérit extraordinari. Tot i ser culés de tota la vida, fem nostres els seus
exits.

Pel que fa al Barca fement les seves victories ja fa anys que duren i

estan consolidades. Fet i fet, el que estan fent per |'esport femeni és
extraordinariament important i tots sabem que hi haura un abans i un
després d'elles. La transcendencia social de tot el que estan aconseguint és
molt important i cal valorar-ho i estar-ne orgullés.

Pel que fa al Barca masculi, ara mateix quart de la classificacio, a 7 punts
del Real Madrid i del Girona, és forca decebedor. Pels resultats i pel joc, gens
brillant. Substituir I'equip que va construir Guardiola i que va tenir com a
maxim exponent Messi era complicat. De moment, només podem dir que
n‘estan molt, molt lluny. Més del que seria raonable.

En I'eleccié del nou govern espanyol s'ha viscut una convulsié politica
que-amb independéncia de com pensem cadascl de nosaltres- no és
bona.

L'agressivitat, les desqualificacions, la mala educacié no sén eines
que serveixin per a construir un pais millor, ni tan sols que funcioni.
L'economia se’n ressent d'aquesta crispacié perqué provoca inseguretat.

En aquest sentit, crec que els partits politics —tots- s'ho haurien de fer
mirar i pensar que no son una eina al seu propi servei, sind una eina al
servei del pais i mai enlloc no haurien de ser un destorb.
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NOU ACORD COL-LABORACIO

Cirermi e Fleguers Arncil

Venem la teva
llar sabent el que
t'importa

INTERMEDIACIO IMMOBILIARIA

Compravendes
Arrendaments

ADMINISTRACIO DE FINQUES

Administracio Comunitats de Propietaris
Administracio d'urbanitzacions

GESTIO DE PATRIMONIS IMMOBILIARIS

Formalitzacid | Gestid de Contractes

Cestio de les rendes

Assessorament | gestio dels patrimonis immobiliaris
Valoracions patrimonials

Control | gestid de la morositat

BEN APROP DEL GREMI

934 871 665
inmobiliaria@arnal.es

Carrer Valencia, 245 3°3*
08007 Barcelona o @arnalrealestate

@ @amnal_realestate

Carrer Huelva, 102, local 1 o Eharnalrealestate
(cant. Treball)
08020 Barcelona
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